Entrées

Fricassée de champignons aux noisettes en raviole
de téte de moine, émulsion persil et croGtons
briochés au safran

ou

Fraicheur de crabe au citron vert, tartare d'avocat
et tomates confites, vinaigrette a I'avruga

Origine: Indonésie

Plats

Omble chevalier a I'unilatéral, frites de polenta au parmesan, cannelloni de
choux vert au citron confit, jus de carapaces au yuzu

Origine: Islande

ou
Selle d'agneau en crodte, farci aux herbes fraiches, aubergine GRTA roti et
jus a I'harissa
Origine: Suisse

Dessert

Tarte Tatin aux pommes GRTA et creme double de
Gruyeére

ou

Banane caramélisée, crumble de noix de pecan,
espuma dulce et glace vanille

[.e menu

business lunch



