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DERLARATION / AUSZEICHNUNGEN

Rind Schweiz

Kalb Schweiz

Schwein Schweiz

Lamm Schweiz, Grossbritannien, Australien, Neuseeland

Geflugel Schweiz

Truthahn Schweiz

Wurstwaren Schweiz

Eier Schweiz

Fisch /Meeresfriichte  Wir kaufen nur zertifizierte Ware und nach den Empfehlungen des WWF.
Anderes Wird in der Bezeichnung angegeben

Vegetarische und vegane Angebote sind folgendermassen gekennzeichnet:

Vegetarisch Vegan ﬁ Laktosefrei

Alle Preise in CHF, MwsSt. inklusive

Eldora AG

Mitarbeiterrestaurant Credit Suisse Tower
Hagenholzstrasse 20/22

8070 Zurich



[10RNING COFFEEBREAR

GEBACK

Buttergipfel 1.50/ Stk.

Laugengipfel 1.50/ Stk.

Vollkorngipfel 1.50/ Stk.

Maisgipfel 1.50/ Stk.

Cailler Schoggigipfel 2.60/ Stk.

Ragusa Gipfeli hell/dunkel 2.60/ Stk.

Diverse Brotchen 1.60/ Stk.

Butterbretzel 2.50/ Stk.

Vollkornbrétchen 1.60 / Stk.
EXTRAS
Butter Portion 0.70/ Stk.
Konfitlre Portion 0.80/ Stk.
Honig Portion 1.00/ Stk.

BREAKFAST PLUS

Swiss Classic Birchermuesli klein 4.00/ Stk.
Swiss Classic Birchermuesli gross 5.50/ Stk.
Vitapower Muesli klein e 4.00/ Stk.
a ™ Vitapower Muesli gross *3? 4.50/ Stk.
Frachte Joghurt mit Schokomuesli 4.50/ Stk.
e Joghurt, diverse Sorten im Becher 2.00/ Stk.
P i, . FRUITS

Fruchtsalat im Glas 4.00/ Stk.
Frachteplatte, saisonale und 25.00/ Stk.

2 exotische Friichte, geschnitten, 500g
i Frichte-Korb (1-8 Personen) 15.00 / Stk.
’ Frichte-Korb (9-15 Personen) 25.00/ Stk.




¢ AFTERNOON COFFEEBREAR

SWEET STUFF

Mandel-/ Nussgipfel 2.60/ Stk.
Aprikosenplunder 3.00/ Stk.
Apfeljalousie 3.00/ Stk.
Russenzopfli 3.00/ Stk.
Brownie 3.00/ Stk.
Diverse Donuts 3.00/ Stk.
Trockengebéack gross 3.00/ Stk.
Trockengebéck klein 2.00/ Stk.
TORTEN

Bitte 2 Tage vorher bestellen

Schoggikuchen 45.00/ Stk.
Schwarzwaldertorte 45.00/ Stk.
Apfeltorte 45.00/ Stk.
Cheese Cake 45.00/ Stk.
Schwedentorte 45.00/ Stk.

STREUSELKUCHEN RUND

Zwetschgen, Aprikosen, Kirschen ~ 3.50 / Stk.

MUFFINS & CAKES

Muffin 4.00/ Stk.
Schoggi, Apfel, Blueberry, Zitrone-Kokos,
Banane-Schoggi, Caramel-Nuss.

Cake 3.50/ Stk.
Schoggi, Marmor, Zitronen, Riebli Tiroler

PATISSERIE
Mindestbestellmenge: 4 Stlick pro Sorte

Schnitten 3.80/ Stk.
Créme-, Schweden, Schwarzwalderschnitte
Mohrenkopf 3.80/ Stk.

Schoggi- / Vanillediplomat 3.80/ Stk.



COFFEEBREAR A LA CARTE

MINI PATISSERIE

Mindestbestellmenge: 6 Stlick pro Sorte

Cremeschnitte
Schwedenschnitte
Schwarzwalderschnitte
Waldbeerschnitte
Schoggidiplomat
Vanillediplomat
Himbeerdiplomat

Petit Fours (2 Stlick, gemischt)

2.50/
2.50/
2.50/
2.50/
3.00/
3.00/
3.00/
3.00/

Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.

Stk
Stk

MINI-SANDWICHES

Mindestbestellmenge: 6 Stlick pro Sorte

Nussbrotli mit Brie & Birnen
Laugenbrétli mit Rohschinken
Laugenbrétli mit Bundnerfleisch
Teebrotli mit Eiersalat
Wallisersemmel mit Schinken
Sesamkaiser Truthahn & Curry
Pastorello mit Salami & Emmentaler
Castellino mit Kdse & Rucola
Schlumbi mit Fleischkase

Ciabatta mit Tomaten & Mozzarella
Laugen mit Lachs

Graham mit Thon

Preise in CHF, MwsSt. inkl.

4.00/
4.00/
4.00/
4.00/
4.00/
4.00/
4.00/
4.00/
4.00/
4.00/
4.00/
4.00/

Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.



HOMEMADE SANDWICHES 52CM

Parisette hell/dunkel oder Laugen

Brie, Butter, Lolosalat, Gurken, 35.00 / Stk.
Tomaten, Baumnusse

Bergkase, Eier, Mayonnaise, 35.00 / Stk.
Gurken, Kresse

Tomate, Mozzarella, Basilikum, 35.00 / Stk.

Pesto und Rucola

Kalbfleischwurst, Emmentalerkase, 35.00 / Stk.

Mayonnaise, Zwiebeln, Cornichon und Salat

Trutenbrust, Ei, Tartarsauce,
Cornichons, Tomate, Lolosalat

Thon, Mayonnaise, rote Zwiebeln, 35.00 / Stk.

Kapern, Lolosalat

Vorderschinken, Senfbutter, 35.00 / Stk.
Tomate, Cornichons, Ei, Lolosalat

Roastbeef, Coleslaw, Tomate, 40.00 / Stk.
Senfbutter, Eisbergsalat

Rauchlachs, Cantadou, Kopfsalat, 40.00/ Stk.

Kapern, Zwiebeln, Meerrettich

WORKING LUNCH

35.00 / Stk.

WORKING LUNCH BERN 13.50 / PERS.

Ab 6 Personen

Mini Sandwichplatte, 4 Sandwiches pro
Person, diverse Sorten

WORKING LUNCH GENF 18.50 / PERS.

Ab 6 Personen

Kaseplatte mit diversem Hart-und Weich-
kase, Fleischplatte mit diversen Fleischsor-
ten, garniert mit Huusbrot

WORKING LUNCH ZURICH
Ab 10 Personen

Kaseplatte mit diversem Hart-und Weich-
kase, Fleischplatte mit diversen Fleischsor-
ten, garniert mit Huusbrot, Antipastiplatte
mit eingelegten Zucchetti, Peperoni, ge-
trockneten Tomaten, Dessertplatte mit
Frachten und gemischte Mini-Patisserie

32.00 / PERS.




LIORKING LUNCH A LA CARIE

HOMEMADE SANDWICHES MINI-SANDWICHES
Laugen mit Trutenbrust, 560/ Stk. Mindestbestellmenge: 6 Sttick pro Sorte
Essiggurke, Ei und Tomate Nussbrotli mit Brie & Birnen 4.00 / Stk.
Tho-Laugenbrétli mit Rucola 5.60/ Stk. Laugenbrétli mit Rohschinken 4.00 / Stk.
und Tartarsauce o .

o , Laugenbrétli mit Bundnerfleisch 4.00/ Stk.
Laugenbrétli mit Lachs, Zwiebeln,  5.90 / Stk o
Castellino mit Bergkase 590/ Stk. Wallisersemmel mit Schinken 4.00 / Stk.
Castellino mit Fleischkase 5.90 / Stk. Sesamkaiser Truthahn & Curry 4.00 / Stk.
Castellino mit Landrauchschinken ~ 5.90 / Stk. Castellino mit Kase & Rucola 4.00 / Stk.
Sonnenblumenkernbrétchen 6.60 / Stk. Schlumbi mit Fleischkase 4.00 / Stk.
mit Mozzarella, Auberginen und Rucola Ciabatta mit Tomaten & Mozzarella 4.00 / Stk.
Sonnenblumenkernbrétchen 6.60 / Stk. Laugen mit Lachs 4.00/ Stk.
mit Roastbeef, Senf und Salat ,

, _ Graham mit Thon 4.00/ Stk.

Tomaten-Mozzarella Ciabattina 6.60 / Stk.
Ciabattina mit Thon, Rucola 6.60 / Stk.
und Tartarsauce
Vitakorn mit Salami 6.60 / Stk.
Vitakorn mit Fleischkase, 6.60 / Stk.

Tomate, Ei und Salat
Vitakorn mit Landrauchschinken 6.60 / Stk.

Mozzarella und Rucola r/—\
Vitakorn mit Schinken, 6.60 / Stk. DESSERT

Tomaten, Ei, Salat

Mindestbestellmenge: 5 Sttick pro Sorte

CANAPES - RECHTECKIG 3.00/ STK. Petit Fours 300/ Stk.

Mindestbestellmenge: 6 Stlick pro Sorte 2 Stiick, gemischt

Bindnerfleisch, Salami, Schinken, Rohschin- Schokoladenmousse 4.00/ Stk.

ken Rauchlachs, Thon, Brie, Cantadou, Eier, Fruchtsalat im Glas 4.00/ Stk.

Spargein Honig-Joghurt mit Crunch 4.00/ Stk.
Saisonales Mini Tartelette 4.00/ Stk.

[ L




APERO PACKAGES

Mindestbestellmenge: 10 Personen
je 1 Stiick pro Person

SMALL APERO 8.50 / PERS.
Nussli, Chips, Blatterteigstangen
MEDIUM APERO 12.50 / PERS.

Chaschuechli, Schinkengipfeli, Bruschetta
mit Tomaten und Olivendl, Blatterteigstangen

RUSTICO APERO* 18.00 / PERS.

Crudité mit 2 Dips, Crostini mit Kase-Gemd-
setatar, Schweinswdrstli im Blatterteig,
Dorrpflaume mit Portwein und Speck, Spi-
natkuchlein

* Eine halbe Stunde Service & Koche ist obli-
gatorisch und wird zusatzlich verrechnet.

! Dieses Angebot kann nur in der Paninibar,
24. Stock und im Auditorium serviert werden.

MEDITERRANER APERO* 20.00 / PERS.

Marinierte Oliven, Tomaten-Mozzarella
Spiessli mit Balsamico, Vitello Tonnato mit
Kapernapfeln, Gambas “al gjillo”, Anti-
pastisalat mit Buffelmozzarella und Rucola
im Glas, GemUsechuechli

ASIA APERO* 21.50 / PERS.

Curry Cashew Nisse und WasabinUsse,
Mini- Frihlingsrolle mit Sweet-Chili-Dip,
Mini-Samosa mit Joghurt-Nuss-Dip, Maki
Rolls mit Sojasauce und Wasabi, Nigiri mit
Sojasauce und Wasabi, Pouletsalat mit
Avocado, Ananas und Koriander

APERO RICHE*" 35.00 / PERS.

Mindestbestellmenge: 20 Personen

Bruschette mit Tomaten und Olivendl,
Rauchlachs Wrap, Pouletsalat mit Avo-
cado, Ananas und Koriander, Saisonale
Suppe im Glas, Mini Hamburger mit BBQ
Sauce, Samosa mit Joghurt-Nuss-Dip,
Aguarello-Steinpilzrisotto mit Parmesan-
flocken

Mini Wiener Schnitzel, 3erlei Schokoladen-
torte mit marinierten Beeren

Preise in CHF, MwsSt. inkl.

&



APERO PLATTEN

Alle Platten fir 6 Personen

KASEPLATTE 60.00

Diverse Hart- und Weichkéasesorten,
serviert mit Garnitur und Partybrétli

ANTIPASTIPLATTE 65.00

Diverse Antipastisorten, Oliven, Parme-
san serviert mit Garnitur und Partybrétli

Preise in CHF, MwsSt. inkl.

Cye\gﬁe/

S\

ALPLERPLATTE 65.00

Diverse Aufschnittsorten,
serviert mit Garnitur und Partybrotli

FISCHPLATTE 65.00

Diverse Rauchfischsorten, Meerrettich,
Zwiebeln serviert mit Garnitur und Par-
tybrotli




APERO A LA CARTE

Mindestbestellmenge: 6 Stk. pro Sorte

KLEINE KOSTLICHKEITEN (KALT)

Crudité mit 2 Dips 4.00 /
Sbrinz Mockli 5.40/
Marinierte Oliven 4.00/
Bruschetta mit Tomaten & Basilikum 3.00 /
Fetatatar mit Oliven & Minze 3.00/
Crostini mit Kdse-GemUsetatar 3.00/
Tomaten-Mozzarella-Spiess 3.00/

Antipastisalat mit Buffelmozzarella 4.00 /
Roastbeefroulade mit Frischkase 3.50/
Vitello Tonnato mit Kapernapfel 4.00/
Pouletsalat mit Avocado & Ananas  4.00 /
Crostini mit Rinds-/ Rauchlachstatar 4.00 /
Rauchlachs-Wrap, Kresse, Cantadou 4.00 /
Thon-Wrap mit Zwiebeln & Kapern 4.00 /

KLEINE KOSTLICHKEITEN (WARME) °

Chaschuechli 3.00/
Spinatchlechli 3.00/
GemusechUechli 3.00/
Blatterteigpastetli mit Pilzragout 3.00/
Samosa mit Joghurt-Nuss-Dip 2.50/
Frahlingsrolle mit Sweet-Chilisauce  2.50 /
Tofuspiessli an Tomatensalsa 2.50/
Schinkengipfeli 3.00/
Party Quiche 3.00/
Gambas ,al ajillo” 450/
Dorrpflaume mit Portwein und Speck3.00 /
Schweinswdirstli im Blatterteig 3.00/
Pouletspiess , Tandoori” 3.50/

Mini Hamburger mit BBQ Sauce 4.00 /

Preise in CHF, MwsSt. inkl..

1009
100g
100g W
stk. o
stk.
si.
sik.
stk
Stk
Stk
Stk
Stk
Stk
Stk
sik.
s, W
s,
s,
s,
s, ¥
s, W
Stk
Stk.
Stk
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.




USH

SUSHI MENU URAMAKI 20.50 / MENU

Spicy Thon Uramaki, California Rolle
Uramaki, Kimchi

SUSHI MENU TOKYO 22.50/ MENU off

Tofu-Tasche, Avocado Uramaki, Kimchi

SUSHI MENU TOKYO MIXED 28.50 / MENU

Thon-, Lachs-, Oktopus- und Crevetten
Nigiri, Mixed Hosomaki, Tofu-Tasche, Spicy
Thon Uramaki, California Rolle, Uramaki,
Gunkan Orange Tobiko, Zurimi Salat

SUSHI A LA CARTE

California Roll 3.50/ Stk.
Maki Rolls 3.00/ 2 Stk.
Nigiri 4.00/ Stk.

Alle Sushis mit Sojasauce & Wasabi

Preise in CHF, MwsSt. inkl.




APERO A LA CARTE SUSS

Mindestbestellmenge: 5 Stk. pro Sorte

SWEET DREAMS \‘gg

Petit Fours (2 Stlick, gemischt) 3.00/ Stk.
Schokoladenmousse im Glas 4.00/ Stk.
Fruchtsalat im Glas 4.00/ Stk.
Honig-Joghurt mit Crunch im Glas  4.00 / Stk.
Saisonales Mini Tartelette 4.00/ Stk.

Preise in CHF, MwsSt. inkl.




SOFTDAINKS

KAFFEE & TEE

Nespresso Espresso 3.50/ Stk.
Nespresso Kaffee Creme 3.50/ Stk.
Nespresso Kaffee Creme koffeinfrei 3.50 / Stk.
Tee, assortiert 3.50/ Stk.

KALTE GETRANKE 0.5 LITER PET

Valser mit Kohlensdure 3.50/ Stk.
Valser ohne Kohlensdure 3.50/ Stk.
Coca-Cola 3.50/ Stk.
Coca-Cola Light 3.50/ Stk.
Coca-Cola Zero 3.50/ Stk.
Nestea Lemon 3.50/ Stk.
Rivella Rot, Blau oder Griin 3.50/ Stk.
Apfelschorle 3.50/ Stk.

KALTE GETRANKE 1 LITER

Valser mit Kohlensaure 5.00/ Stk.
Valser ohne Kohlensaure 5.00/ Stk.
JUICES

Michel Orangensaft, 33 cl 3.50 /Stk.
Michel Orangensaft, 1 It l 6.50 / Stk.

Michel Multivitaminsaft, 33 | B8 3.50 /Stk.

Seite 27



WEIN & SCHAUTTWEIN

SCHAUMWEIN, FLASCHE A 75 CL

Prosecco Treviso 39.00
DOC Il Colle, Italien

Rosé Motivo 39.00
Borgo Molino, Italien

Champagner Laurent-Perrier brut  65.00

WEISSWEIN, FLASCHE A 75 CL

Mythos weiss VdP 35.00 / Stk.
Zirich, Weingut Landolt, 2017

Pinot Grigio 38.00 / Stk.
DOC Volpe Pasini, Italien, 2017

Vermentino Nudo bianco DOC 42.00 / Stk.
DOC, Maremma Toscana,

[talien, 2017

Vega del Pas Verdejo 35.00 / Stk.

DO Rueda Spanien,
Castello de Medina, 2017

B

ROTWEIN, FLASCHE A 75 CL

Mythos rot VdP Suisse
Weingut Landolt, Zurich, 2017

Due Veneto Rosso
Igt, Tessari Gianni, Italien 2016

Sangiovese Nudo rosso
DOC, Maremma Toscana,
[talien, 2016

Quinta de Sequeira Tinto
Duoro DOC, Quinta da Sequeira,
Portugal, 2016

35.00/ Stk.

35.00/ Stk.

38.00/ Stk.

38.00/ Stk.




DIt

SCHWEIZER BIER
Feldschl6sschen, 33 cl
Turbinenbrau Goldsprint, 33 cl
Appenzeller Quollfrisch, 33 cl

INTERNATIONALES BIER

Erdinger Weissbier DE, 50 cl
Clausthaler DE, 33 cl

4.50/ Stk
4.00/ Stk
4.50/ Stk

6.00 / Stk
4.50/ Stk




GESCHIRRITIETE

GESCHIRR

Teller, 28 cm

Teller, 24 cm

Teller, 18 cm

Salat-Teller klein
Suppenschale

Kaffee- oder

Espressotasse mit Unterteller

BESTECK

Messer

Gabel

Suppenloffel
Kaffeeloffel
Schopfkelle / Zange

GLASER

Champagnerglas
Rotweinglas
Weissweinglas
Wasserglas, 2.5 dl

2.00/
2.00/
1.50/
1.00/
1.00/
2.00/

1.00/
1.00/
1.00/
1.00/
2.00/

1.00/
1.00/
1.00/
1.00/

Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.

Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.

Stk.
Stk.
Stk.
Stk.

ZUBEHOR

Korkenzieher 15.00 /
Grosses Messer 25.00/
Schale 12.00/
Platte 14.50 /
Korb 8.00/
Thermoskanne 15.00 /

TISCHTUCHER UND SERVIETTEN

Tischpapier farbig 3.50/
Tischtuch Stoff, weiss, 1.4x1.9m 5.00/
Stoff-Serviette, weiss, 50 x 50 cm  2.50 /
Papier-Serviette, weiss, 33 x33 cm 0.20/

Papier-Serviette, farbig, 40 x40 cm 0.45/
TAKE-AWAY

Besteckset 1.50/
Pappteller 1.20/
Plastikbecher 0.90/

Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.

Mtr.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.

Stk.
Stk.
Stk.



ALLGETEINE
bESCHAF TSBEDINGUNGEN
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VERTRAGSABSCHLUSS

Der Besteller erhédlt vom Caterer eine detaillierte
Offerte, die weder fUr den Besteller noch fir den
Caterer verbindlich ist. Bei Bestellung via online
Catering Shop nimmt der Caterer nach Eingang
der Offert-Anfrage Kontakt auf um die Details zu
kldren und erstellt eine detaillierte, unverbindli-
che Offerte. Nach einer allfélligen Bereinigung
der Offerte bestatigt der Caterer den Auftrag in
schriftlicher Form. Eine Vereinbarung kommt
dann zustande, sobald der Besteller diesen Auf-
trag bestatigt. Erfolgt die Bestatigung nicht in-
nert der vom Caterer gesetzten Frist, verliert die
Offerte ihre Gultigkeit.

MINDESTBESTELLUNG: CHF 30.00

BESTELL-FRISTEN

Kaffeepausen, Working Lunches, Aperos 24h
vor dem Anlass

Abendanlasse & Spezial Events

1-50 Personen

10 Uhr, 2 Tage vor dem Anlass
51 - 100 Personen

10 Uhr, 5 Tage vor dem Anlass
mehr als 100 Personen

10 Uhr, 10 Tage vor dem Anlass

Wenn Bestellungen kurzfristig aufgegeben wer-
den, muss dies telefonisch bestatigt werden und
mit Einschrankungen im Angebot gerechnet wer-
den.

Die Bestatigung des Anlasses und die endgltige
Anzahl der Teilnehmer missen vom Besteller per
E-Mail erfolgen, spatestens bis zur in der Offerte
angegebenen Frist. Nach Ablauf dieser Frist wird
die zuletzt bekannte Anzahl Personen voll ver-
rechnet.

Angebots- und Preisénderungen bleiben vorbe-
halten.

PREISE

Alle aufgefiihrten Preise verstehen sich inklusive
Mehrwertsteuer und sind in Schweizer Franken.

LIEFERZEITEN

Montag bis Freitag: 07.00 bis 18.00 Uhr,
Andere Lieferzeiten nach Absprache.

ABHOLUNG

Je nach gewahltem Angebot stellen wir Ihnen die
bestellten Speisen und Getranke auch gerne zum
Abholen bereit. Die Preise verstehen sich inklu-
sive Geschirr und Verbrauchsmaterial. Nicht ge-
offnete und unbeschadigte Getranke nehmen
wir gerne zurtick. Wir stellen lhnen den effekti-
ven Getrankeverbrauch in Rechnung. Bitte ver-
einbaren Sie im Restaurant einen Termin fir die
Abholung. Beschadigtes oder fehlendes Geschirr
wird dem Auftraggeber belastet.

LIEFERGEBUHREN

Im Areal pauschal CHF 20.00

(nur Lieferung, ohne Aufbau)

Ausserhalb Areal (nur Lieferung, ohne Auf-
bau)gemass individueller Offerte
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ANNULATIONSKOSTEN
0 - 12 Stunden vor dem Anlass: 100 %*

12 - 24 Stunden vor dem Anlass: 50 %*
24 Stunden vor dem Anlass: keine Kosten

*des Bestellwertes

MITARBEITERKOSTEN

Stunde Mitarbeiter CHF 45.00
Stunde Chef de Service CHF 55.00
Stunde Mitarbeiter CHF 67.50

ausserhalb der regularen Lieferzeiten

Stunde Chef de Service CHF 82.50
ausserhalb der regularen Lieferzeiten

Es werden die effektiven Kosten verrechnet.

ALLERGIKER-INFORMATION

Unsere Gerichte werden taglich in Kdchen zube-
reitet, in denen es verschiedene allergene Sub-
stanzen gibt. Trotz aller Vorsichtsmassnahmen
kébnnen wir aufgrund von Kreuzkontamination
nicht vollig ausschliessen, dass ein Allergen vor-
handen ist.

WERBUNG

Erfolgt vom Veranstalter eine Ver&ffentlichung o-
der Werbung ohne schriftliche Zustimmung vom
Caterer und werden dadurch wesentliche Interes-
sen des Caterers beeintrachtigt, so hat dieser das
Recht, die Veranstaltung abzusagen.

ZAPFENGELD

Fur selbst mitgebrachte Weine, die durch unsere
Mitarbeiter ausgeschenkt, gekdhlt und/oder be-
reitgestellt werden, berechnen wir ein Zapfengeld
von CHF 12.50 pro Flasche.

RECHNUNGSSTELLUNG UND BEZAHLUNG

Alle Preise sind inkl. MwSt und in Schweizer Fran-
ken.

Nach Durchfiihrung des Anlasses erhalt der Auf-
traggeber vom Caterer eine Rechnung mit detail-
lierter Auflistung, in welcher die bezogenen Leis-
tungen (Essen, Getranke, Transport, Material, Per-
sonal), die Mehrwertsteuer und allfallige Verluste
bei Retourmaterial ausgewiesen werden.

Die Rechnung ist innert 30 Tagen ohne Abzug ei-
nes Skontos zu begleichen.

VORAUSZAHLUNG

Ubersteigt die bestellte Catering-Dienstleistung
den Gegenwert von CHF 10'000, so ist der Cate-
rer berechtigt, eine Anzahlung von maximal 50 %
des Bestellwertes gemass Auftragsbestatigung als
Vorauszahlung zu verlangen. Die Vorauszahlung
muss spatestens 10 Tage vor dem Anlass auf das
Konto des Caterers eingezahlt werden.



Wir verrechnen keine Geschirrmiete, wenn Sie
bei uns einen Anlass buchen. Wenn Sie Geschirr,
Besteck etc. bei uns mieten, sind die Kosten fur
Abwasch und Reinigung im Mietpreis enthalten.
Bei Zulieferung gelten unsere Lieferkosten. Feh-
lendes oder beschadigtes Material wird wie folgt
verrechnet:

Geschirr

Teller, 28 cm 12.00 / Stk
Teller, 24 cm 11.00 / Stk
Teller, 18 cm 9.00 / Stk
Salat-Teller klein 7.00 / Stk
Apero Food Gléser / Schalen 7.00 / Stk
Suppenschale 7.00 / Stk
Kaffeetasse mit Unterteller 12.00 / Stk
Espressotasse mit Unterteller 12.00 / Stk
Besteck

Messer 7.00 / Stk
Gabel 7.00 / Stk
Suppenloffel 7.00 / Stk
Kaffeel6ffel 3.00 / Stk
Schopfkelle 20.00 / Stk
Zange 20.00 / Stk
Glaser

Champagnerglas 7.00 / Stk
Rotweinglas 7.00 / Stk
Weissweinglas 7.00 / Stk
Wasserglas, 2.5 dI 5.00 /  Stk.
Zubehor

Korkenzieher 25.00 / Stk
Grosses Messer 30.00 /  Stk.
Schale 30.00 / Stk
Platte 30.00 / Stk
Korb 25.00 / Stk
Thermoskanne 25.00 / Stk
Tischtiicher und Servietten

Tischtuch Stoff, weiss 1.4 x 1.9 m 15.00 / Stk
Stoff-Serviette, weiss 50 x 50 cm 7.00 / Stk

Der Veranstalter/Auftraggeber haftet fir alle Scha-
den am Gebdude oder Inventar, die durch Veran-
staltungsteilnehmer bzw. -Besucher, seine Mitar-
beiter, sonstige Dritte aus seinem Bereich

oder ihm selbst verursacht werden. Der Caterer
kann vom Veranstalter die Stellung angemessener
Sicherheiten (z.B. Versicherung, Kaution, Birg-
schaft) verlangen.

Soweit der Caterer fir den Veranstalter technische
oder sonstige Einrichtungen von Dritten beschafft,
handelt er im Namen, in Vollmacht und fir Rech-
nung des Veranstalters. Der Veranstalter haftet fir
die pflegliche Behandlung und die ordnungsge-
masse Ruckgabe an den Caterer. Er stellt den Ca-
terer von allen Anspriichen Dritter aus der Uberlas-
sung dieser Einrichtung frei. Die Verwendung von
eigenen technischen/elektrischen Anlagen des Ver-
anstalters unter Nutzung des Stromnetzes des Ca-
terers bedarf dessen schriftlicher Zustimmung.

Mitgebrachte Ausstellungs- oder sonstige, auch
personliche Gegenstdnde befinden sich auf Gefahr
des Veranstalters in den Veranstaltungsrdumen.
Der Caterer Ubernimmt fur Verlust, Untergang o-
der Beschadigung keine Haftung, ausser bei gro-
ber Fahrldssigkeit oder Vorsatz. Mitgebrachtes De-
korationsmaterial hat den feuerpolizeilichen Anfor-
derungen zu entsprechen. Daflr einen behordli-
chen Nachweis zu verlangen, ist der Caterer be-
rechtigt. Wegen maéglicher Beschadigungen ist die
Aufstellung und Anbringung von Gegenstanden
vorher mit dem Caterer abzustimmen. Werden
durch das Anbringen/Aufstellen von Gegenstan-
den Beschadigungen verursacht, so tragt der Ver-
anstalter die Renovierungs-/Reparaturkosten. Die
mitgebrachten Ausstellungs- oder sonstigen Ge-
genstande sind nach Ende der Veranstaltung un-
verzUglich zu entfernen. Unterlasst der Veranstal-
ter dies, darf der Caterer die Entfernung und Lage-
rung zu Lasten des Veranstalters vornehmen.

Anwendbar ist Schweizerisches Recht. Ausschliess-
licher Gerichtsstand ist ZUrich.

Eldora AG

Mitarbeiterrestaurant Credit Suisse Tower
Hagenholzstrasse 20/22

8070 Zurich

T +41 44 332 16 23 | 9441-grt@eldora.ch
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