


DERLARATION / AUSZEICHNUNGEN

Rind Schweiz

Kalb Schweiz

Schwein Schweiz

Lamm Schweiz, Grossbritannien, Irland

Geflugel Schweiz

Truthahn Schweiz/Frankreich

Wurstwaren Schweiz

Eier Schweiz

Fisch /Meeresfriichte  Wir kaufen nur zertifizierte Ware und nach den Empfehlungen des WWF.
Anderes Wird in der Bezeichnung angegeben

Vegetarische und vegane Angebote sind folgendermassen gekennzeichnet:

Vegetarisch Vegan Laktosefrei

Alle Preise in CHF, MwsSt. inklusive

Eldora AG

Mitarbeiterrestaurant Credit Suisse Tower
Hagenholzstrasse 20/22

8070 Zurich



Verschiedene Gipfeli 1.50/
Butter-, Laugen-, Rustico-, Maisgipfeli

Torino Schoggigipfel 2.60/
Ragusa Gipfeli hell/dunkel 2.60/
Barli 1.50/
Sesam-Bagel 2.00/
Dinkelbrétchen eckig 1.50/
Proteinbrétchen 1.60/
Butterbretzel 2.50/
Vollkornbrétchen 1.60/

Stk.

Stk

Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.

Butter Portion
Konfitlire Portion

Honig Portion

Swiss Classic Birchermuesli, klein
Swiss Classic BirchermUesli, gross
Vitapower Mdiesli, klein
Vitapower Muesli, gross
Fruchtjoghurt mit Schoggimdesli

Saisonaler Smoothie
Erdbeer, Kiwi, Mango, Beeren

Fruchtsalat

Frachteplatte, saisonale und

exotische Friichte, geschnitten, 500g

Frichte-Korb (1-8 Personen)
Friichte-Korb (9-15 Personen)

0.70/ Stk.
0.80/ Stk.
1.00/ Stk.

4.00/ Stk.
5.50/ Stk.
4.00/ Stk.
5.50/ Stk.
4.50/ Stk.
4.50/ 3dl:

4.00/ Glas
25.00/ Stk.

15.00/ Stk.
25.00/ Stk.



Muffin 4.00/
Schoggi, Apfel, Blueberry,
Zitrone-Kokos, Banane-Schoggi,

Mini-Muffin 2.50/
Schoggi, Apfel, Blueberry

Mindestbestellmenge: 6 Stilick pro Sorte

Schwedenschnitte 2.50/
Schwarzwalderschnitte 250/
Waldbeerschnitte 250/

Vanille- / Schoggi- / Erdbeerdiplomat 3.50 /
Petit Fours (2 Stlick, gemischt) 3.00/

Stk.

Stk.

Stk.
Stk.
Stk.
Stk.

Stk

Mandel-/ Nussgipfel
Aprikosenbogeli
Apfeljalousie
Russenzopfli
Mandelbrezel
Nussbrille

Brownie

Diverse Donuts

Trockengeback, gross

Trockengebéck, klein

Cake

Schoggi, Marmor, Zitronen, Ruebli,

Tiroler, Banane

, Zitronen-Kokos

2.60/ Stk.
3.00/ Stk.
3.00/ Stk.
3.00/ Stk.
3.00/ Stk.
3.00/ Stk.
3.00/ Stk.
3.00/ Stk.
3.00/ Stk.
2.00/ Stk.

3.507/ Stk.



Mindestbestellmenge: 6 Stlick pro Sorte

Nussbrotli mit Brie & Birnen
Laugenbrétli mit Mostbrockli
Teebrotli mit Eiersalat

Wallisersemmel mit Schinken

Pastorello mit Salami & Emmentaler

Castellino mit Kase & Rucola
Schlumbi mit Fleischkase

Ciabatta mit Tomaten, Mozzarella
Laugenbrétli mit Lachs

BUrli Emmentaler und Tartarsauce
Burli mit Salami

Bircherbrotli Antipasti

Ciabatta mit Hummus

4.00/
4.00/
4.00/
4.00/
4.00/
4.00/
4.00/
4.00/
4.00/
4.00/
4.00/
4.00/
4.00/

Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.

Mindestbestellmenge: 6 Stlick pro Sorte

Sonnenblumenkernen-Bagel
Mit Hummus und Aubergine

Bagel mit Avocado,
Radiesli, Tomaten

Sonnenblumenkernen-Bagel

mit Krauterfrischkdse und Blattsalat

Sesam-Bagel mit Trutenbrust
und Kresse

Sesam-Bagel mit Rohschinken
und Rucola.

Bagel mit Téte de Moine,
und Bundnerfleisch

Bagel mit Lachs und Meerrettich

Sesam-Bagel mit Rauchforelle
und Gurken

Auch als Lunch oder Apéro buchbar.

Preise in CHF, MwSt. inkl.

450/

4.50/

450/

450/

4.50/

450/

4.50/
4.50/

Stk.

Stk.

Stk.

Stk.

Stk

Stk.

Stk.
Stk.



Gemischter Salat 7.00/
Tomaten-Mozzarella-Salat 9.50/
Chicken-Caesar-Salat 11.00 /
Schweizer Wurst-Kase-Salat 11.00 /
Salat Nicoise 11.00 /
Nusslisalat mit Ei, Speck, CroGtons 11.50 /
Frihlingssalat 11.00/

Grlner Spargel, Hittenkase, Ei, Karotten,
Baumnusse, Sprossen, Barlauchpesto,
Low-Fat-Joghurtdressing

Sommersalat 11.00/
Buffelmozzarella, Tomaten, Basilikum,

Rucola, Oliven, Basilikumpesto

Herbstsalat 11.00/
Bresaola, Feigen, Huttenkase, Karotten,
Rucola, Weisskabis, Kirbiskerne, Schnittlauch

Wintersalat 11.00/
Gerduchte Entenbrust, Belugalinsen,
Karotten, Orangen, Sprossen,

Sonnenblumenkerne, Schnitttlauch

Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.

Stk.

Stk.

Stk.

Ab 10 Personen

Mini Sandwichplatte (3 Stk. / Person,
diverse Sorten), gemischter MenUsalat mit
Dressing, 1 Softdrink 0.5] PET nach Wahl

Ab 10 Personen

Kaseplatte mit diversem Hart-und
Weichkase, Fleischplatte mit diversen
Fleischsorten, garniert mit Huusbrot
Gemischter MenUsalat mit Dressing

1 Softdrink, 5dI PET nach Wahl



Lust auf feine hausgemachte grosse Sandwiches?
Fragen Sie uns nach unserem aktuellen Angebot.

Mindestbestellmenge: 6 Stilick pro Sorte

BUndnerfleisch, Salami, Schinken,
Rohschinken Rauchlachs, Thon, Brie,
Cantadou, Eier, Spargeln

Mindestbestellmenge: 5 Stlick pro Sorte

Petit Fours 3.00/ Stk.
2 Stlick, gemischt

Schokoladenmousse 4.00/ Stk.
Fruchtsalat 4.00/ Stk.

Thurgauer Slissmostcreme 4.00/ Stk.

Parisette hell/dunkel oder Laugen

Brie, Butter, Lolosalat, Gurken, 35.00/
Tomaten, Baumnisse

Bergkase, Eier, Mayonnaise, 35.00/
Gurken, Kresse

Tomate, Mozzarella, Basilikum, 35.00 /
Pesto und Rucola

Kalbfleischwurst, Emmentalerkase, 35.00 /
Mayonnaise, Zwiebeln,
Cornichon und Salat

Trutenbrust, Ei, Tartarsauce, 35.00 /
Cornichons, Tomate, Lolosalat

Thon, Mayonnaise, rote Zwiebeln, 35.00 /
Kapern, Lolosalat

Vorderschinken, Senfbutter, 35.00/
Tomate, Cornichons, Ei, Lolosalat
Roastbeef, Coleslaw, Tomate, 40.00 /

Senfbutter, Eisbergsalat

Rauchlachs, Cantadou, Kopfsalat, 40.00 /
Kapern, Zwiebeln, Meerrettich

Angebot auch als Apéro buchbar.

Stk.

Stk.

Stk.

Stk.

Stk.

Stk.

Stk.

Stk.

Stk.



Mindestbestellmenge: 10 Personen
je 1 Stick pro Person

SMALL APERO 8.50 / PERS.
Nussli, Chips, Blatterteigstangen
SWISS APERO 15.50 / PERS.

Chaschuechli, Schinkengipfeli, Maggiabrot
mit Tomaten und Olivendl, Siedfleischsalat
mit Gurken, Peperoni, Zwiebeln

* Eine halbe Stunde Service & Kéche ist obli-
gatorisch und wird zusatzlich verrechnet.

' Dieses Angebot kann nur in der Paninibar,
24. Stock und im Auditorium serviert werden.

ASIA APERO* 19.50 / PERS.

Reisnudeln mit Tofu, Cashew und Ge-
wurzsauce, Gedampftes Gemusebun ge-
fullt mit Edamame und Spinat an So-
jasauce, Mini-Pouletschenkel auf China-
kohl, Crevetten mit Sweet-Chili-Sauce,
Chili-Erdnusse

MEDITERRAN APERO* 23.50 / PERS.

Marinierte Oliven, Mini-Croque Caprese,
Mini-Burger mit Falafel und Basilikum-
Hummus, Antipasti-Rélichen mit Zucchini
& Feta, Vitello Tonnato

APERO RICHE*" 35.00 / PERS.

Mindestbestellmenge: 20 Personen

Pouletsalat mit Avocado & Ananas,
Mini-Croque Caprese, Stssmost-Capuc-
cino, Rindsbéllchen auf Tomaten-Hummus
& Pita, Cevapcici mit Honig-Thymianglasur
auf Taboulésalat, Mini-Flammkuchen mit
Speck, Wienerschnitzel mit Preiselbeeren
Steinpilzrisotto, Dessert



Alle Platten fir je 10 Personen

KASEPLATTE 75.00

Diverse Hart- und Weichké&sesorten,
serviert mit Garnitur und Huusbrot

ANTIPASTIPLATTE 75.00

Diverse Antipastisorten, Oliven, Parme-
san serviert mit Garnitur und Huusbrot

Preise in CHF, MwsSt. inkl.

FLEISCHPLATTE 75.00

Diverse Aufschnittsorten,
serviert mit Garnitur und Huusbrot

Platte ohne Schweinefleisch 98.00

RAUCHFISCHPLATTE 85.00

Diverse Rauchfisch-Sorten,
Meerrettich, Zwiebeln serviert mit
Garnitur und Huusbrot



Mindestbestellmenge: 6 Stk. pro Sorte

Crudité mit 2 Dips 4.00 / 100g
Sbrinz M&ckli 5.40/ 100g
Marinierte Oliven 4.00/ 100g
Maggiabrot mit Tomaten, Basilikum 3.00 / Stk.
Mini-Antipasti-Réllchen 3.50/ Stk.

mit Zucchetti und Feta

Mini-Caprese-Croque Monsieur 3.00/ Stk.
Antipastisalat mit Buffelmozzarella 4.00/ Stk
Mini-Blini mit Rauchlachs, Frischkdse 3.50 / Stk.
Vitello Tonnato mit Kapernapfel 4.00/ Stk.
Pouletsalat mit Avocado, Ananas 4.00/ Stk.
Crostini mit Rinds-/ Rauchlachstatar 4.00 / Stk.
Roastbeef-Wrap mit BBQ-Sauce 4.00/ Stk.

Chéaschiechli 3.00 / Stk.
Spinatchiechli 3.00/ Stk.
GemUsechUechli 3.00/ Stk.

Saisonale Suppe im Espressotassli ~ 3.50 / Stk.
Samosa mit Joghurt-Chili-Sauce 2.50/ Stk.
Frahlingsrolle mit Sweet-Chilisauce 2.50 / Stk.

Mini-Burger mit Kichererbsenpatty, 4.50/ Stk.
Tomaten und Raita

Mini-Pouletkeule mit Cocktailsauce 3.50/ Stk

Schinkengipfeli 3.00/ Stk.
Party Quiche 3.00/ Stk.
Gambas ,,al ajillo” 450/ Stk.
Cevapcici auf Taboulésalat 450/ Stk.
Schweinswiirstli im Blatterteig 3.50/ Stk.
Mini-Flammkuchen 3.50/ Stk.
Mini-Burger mit Rindfleisch, 450/ Stk.
Cheddar, Ketchup, Senf, Zwiebeln

Mini-Pinsa 450/ Stk

Margherita/Funghi/Prosciutto
Preise in CHF, MwsSt. inkl..



SUSHI MENU URAMAKI 20.50 / MENU

Spicy Thon Uramaki, California Rolle
Uramaki, Kimchi

SUSHI MENU TOKYO 22.50 / MENU

Tofu-Tasche, Avocado Uramaki, Kimchi

SUSHI MENU TOKYO MIXED 28.50 / MENU

Thon-, Lachs-, Oktopus- und Crevetten
Nigiri, Mixed Hosomaki, Tofu-Tasche, Spicy
Thon Uramaki, California Rolle, Uramaki,
Gunkan Orange Tobiko, Zurimi Salat

SUSHI A LA CARTE

California Roll 3.50/ Stk.
Maki Rolls 3.00/ 2 Stk.
Nigiri 4.00/ Stk.

Alle Sushis mit Sojasauce & Wasabi

Preise in CHF, MwsSt. inkl.



Mindestbestellmenge: 5 Stk. pro Sorte

SWEET DREAMS

Petit Fours (2 Stlick, gemischt) 3.00/ Stk.
Schokoladenmousse im Glas 4.00/ Stk.
Fruchtsalat 4.00/ Glas
Thurgauer Slissmostcréme 4.00/ Stk.

Preise in CHF, MwsSt. inkl.



KAFFEE & TEE

Nespresso Espresso 3.50/
Nespresso Kaffee Créeme 3.50/
Nespresso Kaffee Creme koffeinfrei 3.50 /
Tee, assortiert 3.50/

KALTE GETRANKE 0.5 LITER PET

Valser mit Kohlensaure 3.50/
Valser ohne Kohlensaure 3.50/
Coca-Cola 3.50/
Coca-Cola Light 3.50/
Coca-Cola Zero 3.50/
Rivella 3.50/
Guldenberg Apfelschorle 3.50/

Stk.
Stk.
Stk.
Stk.

Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.

KALTE GETRANKE 1 LITER

Valser mit Kohlensaure

Valser ohne Kohlensaure

JUICES

Michel Orangensaft, 33 cl
Michel Orangensaft, 1 It
Michel Multivitaminsaft, 33 cl

5.00/ Stk.
5.00/ Stk.

3.50 /Stk.
6.50 /Stk.
3.50 /Stk.

Seite 27



Prosecco brut DOC 39.00
Treviso Il Colle di Valdobbiadene

Rosé Motivo 39.00
Borgo Molino

Champagner Laurent-Perrier brut  65.00
Mythos weiss VDP Suisse 35.00 / Stk.

VdP Weingut Landolt, Kanton Zirich

Chardonnay Borgo Molino 39.00 / Stk.
Venzia DOC, lItalien
Vega del Pas Verdejo, 36.00 / Stk.
DO Rueda, Spanien,
Pinot Grigio Grivo 38.00 / Stk.

Colli Orientali del Friuli DOC
Volpe Pasini, Friaul, Italien 2017

Mythos rot VdP Suisse 35.00/ Stk.
VdP Weingut Landolt, Kanton Zirich

Cabernet Sauvignon Borgo Molino  39.00/ Stk.
Venezia, Italien

Via Norte Infante, lynus 39.00/ Stk.
Ribera del Duero, Spanien

Due Veneto Rosso 35.00/ Stk.

Veneto itg, Tessari Gianni, Veneto
ltalien 2016



SCHWEIZER BIER

Feldschl6sschen, 33 ¢l
Chopfab, 33cl
Appenzeller Quolifrisch, 33 cl

INTERNATIONALES BIER

Erdinger Weissbier DE, 50 cl
Clausthaler DE, 33 cl

4.50/ Stk
5.00/ Stk
4.50/ Stk

6.00/ Stk
4.50/ Stk



Teller, 28 cm

Teller, 24 cm

Teller, 18 cm

Salat-Teller klein
Suppenschale

Kaffee- oder

Espressotasse mit Unterteller

Messer

Gabel

Suppenloffel
Kaffeeloffel
Schopfkelle / Zange

Champagnerglas
Rotweinglas
Weissweinglas
Wasserglas, 2.5 dl

2.00/
2.00/
1.50/
1.00/
1.00/
2.00/

1.00/
1.00/
1.00/
1.00/
2.00/

1.00/
1.00/
1.00/
1.00/

Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.

Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.

Stk.
Stk.
Stk.
Stk.

Korkenzieher
Grosses Messer
Schale

Platte

Korb
Thermoskanne

Tischpapier farbig

Tischtuch Stoff, weiss, 1.4 x 1.9 m
Stoff-Serviette, weiss, 50 x 50 cm
Papier-Serviette, weiss, 33 x 33 cm
Papier-Serviette, farbig, 40 x 40 cm

Besteckset
Pappteller
Plastikbecher

15.00/
25.00/
12.00/
14.50 /

8.00/
15.00/

3.50/
5.00/
2.50/
0.20/
0.45/

1.50/
1.20/
0.90/

Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.

Mtr.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.

Stk.
Stk.
Stk



Der Besteller erhédlt vom Caterer eine detaillierte
Offerte, die weder fir den Besteller noch fur den
Caterer verbindlich ist. Bei Bestellung via online
Catering Shop nimmt der Caterer nach Eingang
der Offert-Anfrage Kontakt auf um die Details zu
kldren und erstellt eine detaillierte, unverbindli-
che Offerte. Nach einer allfdlligen Bereinigung
der Offerte bestatigt der Caterer den Auftrag in
schriftlicher Form. Eine Vereinbarung kommt
dann zustande, sobald der Besteller diesen Auf-
trag bestatigt. Erfolgt die Bestatigung nicht in-
nert der vom Caterer gesetzten Frist, verliert die
Offerte ihre Gultigkeit.

Kaffeepausen, Working Lunches, Aperos 48h
vor dem Anlass

Abendanlasse & Spezial Events

1-50 Personen

10 Uhr, 2 Tage vor dem Anlass
51 - 100 Personen

10 Uhr, 5 Tage vor dem Anlass
mehr als 100 Personen

10 Uhr, 10 Tage vor dem Anlass

Wenn Bestellungen kurzfristig aufgegeben wer-
den, muss dies telefonisch bestatigt werden und
mit Einschrankungen im Angebot gerechnet wer-
den.

Die Bestatigung des Anlasses und die endgltige
Anzahl der Teilnehmer missen vom Besteller per
E-Mail erfolgen, spatestens bis zur in der Offerte
angegebenen Frist. Nach Ablauf dieser Frist wird
die zuletzt bekannte Anzahl Personen voll ver-
rechnet.

Angebots- und Preisdnderungen bleiben vorbe-
halten.

Alle aufgefiihrten Preise verstehen sich inklusive
Mehrwertsteuer und sind in Schweizer Franken.

Montag bis Freitag: 07.00 bis 18.00 Uhr,
Andere Lieferzeiten nach Absprache.

Je nach gewahltem Angebot stellen wir Ihnen die
bestellten Speisen und Getranke auch gerne zum
Abholen bereit. Die Preise verstehen sich inklu-
sive Geschirr und Verbrauchsmaterial. Nicht ge-
offnete und unbeschadigte Getranke nehmen
wir gerne zurick. Wir stellen Ihnen den effekti-
ven Getrankeverbrauch in Rechnung. Bitte ver-
einbaren Sie im Restaurant einen Termin fir die
Abholung. Beschadigtes oder fehlendes Geschirr
wird dem Auftraggeber belastet.

Im Areal pauschal CHF 20.00

(nur Lieferung, ohne Aufbau)

Ausserhalb Areal (nur Lieferung, ohne Auf-
bau)gemass individueller Offerte



0 - 12 Stunden vor dem Anlass: 100 %*
12 - 24 Stunden vor dem Anlass: 50 %*
24 Stunden vor dem Anlass: keine Kosten

*des Bestellwertes

CHF 50.00
CHF 75.00

Es werden die effektiven Kosten verrechnet.

Stunde Mitarbeiter
Stunde Chef de Service

Unsere Gerichte werden taglich in Kiichen zube-
reitet, in denen es verschiedene allergene Sub-
stanzen gibt. Trotz aller Vorsichtsmassnahmen
kénnen wir aufgrund von Kreuzkontamination
nicht vollig ausschliessen, dass ein Allergen vor-
handen ist.

Erfolgt vom Veranstalter eine Ver6ffentlichung o-
der Werbung ohne schriftliche Zustimmung vom
Caterer und werden dadurch wesentliche Interes-
sen des Caterers beeintrachtigt, so hat dieser das
Recht, die Veranstaltung abzusagen.

Fur selbst mitgebrachte Weine, die durch unsere
Mitarbeiter ausgeschenkt, gekidhlt und/oder be-
reitgestellt werden, berechnen wir ein Zapfengeld
von CHF 12.50 pro Flasche.

Alle Preise sind inkl. MwSt und in Schweizer Fran-
ken.

Nach Durchfiihrung des Anlasses erhélt der Auf-
traggeber vom Caterer eine Rechnung mit detail-
lierter Auflistung, in welcher die bezogenen Leis-
tungen (Essen, Getranke, Transport, Material, Per-
sonal), die Mehrwertsteuer und allfallige Verluste
bei Retourmaterial ausgewiesen werden.

Die Rechnung ist innert 30 Tagen ohne Abzug ei-
nes Skontos zu begleichen.

Ubersteigt die bestellte Catering-Dienstleistung
den Gegenwert von CHF 10'000, so ist der Cate-
rer berechtigt, eine Anzahlung von maximal 50 %
des Bestellwertes gemass Auftragsbestatigung als
Vorauszahlung zu verlangen. Die Vorauszahlung
muss spatestens 10 Tage vor dem Anlass auf das
Konto des Caterers eingezahlt werden.



Wir verrechnen keine Geschirrmiete, wenn Sie
bei uns einen Anlass buchen. Wenn Sie Geschirr,
Besteck etc. bei uns mieten, sind die Kosten fir
Abwasch und Reinigung im Mietpreis enthalten.
Bei Zulieferung gelten unsere Lieferkosten. Feh-
lendes oder beschadigtes Material wird wie folgt
verrechnet:

Geschirr

Teller, 28 cm 12.00 / Stk
Teller, 24 cm 11.00 / Stk
Teller, 18 cm 9.00 / Stk
Salat-Teller klein 7.00 / Stk
Apero Food Gléser / Schalen 7.00 / Stk
Suppenschale 7.00 / Stk
Kaffeetasse mit Unterteller 12.00 / Stk
Espressotasse mit Unterteller 12.00 / Stk
Besteck

Messer 7.00 / Stk
Gabel 7.00 / Stk.
Suppenloffel 7.00 / Stk
Kaffeel6ffel 3.00 / Stk
Schopfkelle 20.00 / Stk
Zange 20.00 / Stk
Glaser

Champagnerglas 7.00 / Stk
Rotweinglas 7.00 / Stk
Weissweinglas 7.00 / Stk
Wasserglas, 2.5 dI 5.00 /  Stk.
Zubehor

Korkenzieher 25.00 / Stk
Grosses Messer 30.00 /  Stk.
Schale 30.00 / Stk
Platte 30.00 / Stk.
Korb 25.00 / Stk.
Thermoskanne 25.00 / Stk
Tischtiicher und Servietten

Tischtuch Stoff, weiss 1.4 x 1.9 m 15.00 / Stk
Stoff-Serviette, weiss 50 x 50 cm 7.00 / Stk

Der Veranstalter/Auftraggeber haftet fir alle Scha-
den am Gebaude oder Inventar, die durch Veran-
staltungsteilnehmer bzw. -Besucher, seine Mitar-
beiter, sonstige Dritte aus seinem Bereich

oder ihm selbst verursacht werden. Der Caterer
kann vom Veranstalter die Stellung angemessener
Sicherheiten (z.B. Versicherung, Kaution, Birg-
schaft) verlangen.

Soweit der Caterer flr den Veranstalter technische
oder sonstige Einrichtungen von Dritten beschafft,
handelt er im Namen, in Vollmacht und fir Rech-
nung des Veranstalters. Der Veranstalter haftet fur
die pflegliche Behandlung und die ordnungsge-
masse Ruckgabe an den Caterer. Er stellt den Ca-
terer von allen Anspriichen Dritter aus der Uberlas-
sung dieser Einrichtung frei. Die Verwendung von
eigenen technischen/elektrischen Anlagen des Ver-
anstalters unter Nutzung des Stromnetzes des Ca-
terers bedarf dessen schriftlicher Zustimmung.

Mitgebrachte Ausstellungs- oder sonstige, auch
personliche Gegenstdnde befinden sich auf Gefahr
des Veranstalters in den Veranstaltungsraumen.
Der Caterer Ubernimmt fur Verlust, Untergang o-
der Beschadigung keine Haftung, ausser bei gro-
ber Fahrldssigkeit oder Vorsatz. Mitgebrachtes De-
korationsmaterial hat den feuerpolizeilichen Anfor-
derungen zu entsprechen. Daflr einen behordli-
chen Nachweis zu verlangen, ist der Caterer be-
rechtigt. Wegen maéglicher Beschadigungen ist die
Aufstellung und Anbringung von Gegenstanden
vorher mit dem Caterer abzustimmen. Werden
durch das Anbringen/Aufstellen von Gegenstan-
den Beschadigungen verursacht, so tragt der Ver-
anstalter die Renovierungs-/Reparaturkosten. Die
mitgebrachten Ausstellungs- oder sonstigen Ge-
genstande sind nach Ende der Veranstaltung un-
verzlglich zu entfernen. Unterlasst der Veranstal-
ter dies, darf der Caterer die Entfernung und Lage-
rung zu Lasten des Veranstalters vornehmen.

Anwendbar ist Schweizerisches Recht. Ausschliess-
licher Gerichtsstand ist ZUrich.

Eldora AG

Mitarbeiterrestaurant Credit Suisse Tower
Hagenholzstrasse 20/22

8070 ZUrich

T +41 44 332 16 23 | 9441-grt@eldora.ch



mailto:9441-grt@eldora.ch

