
Mitarbeiterrestaurant Credit Suisse CS Cornavin / Cornavin
Montag, 25. Oktober Dienstag, 26. Oktober Mittwoch, 27. Oktober Donnerstag, 28. Oktober Freitag, 29. Oktober

SPECIAL SPECIAL SPECIAL SPECIAL SPECIAL

Tacos de poulet 
Chiffonnade de laitue 
Concassée de tomates 
Guacamole 
Riz au curcuma 
Artichauts marinés 
Duo de carottes

Filet de sandre grillé 
pesto verde 
Semoule couscous 
Courgettes sautées 
Bouquets de brocolis 
et chou-fleur

Risotto des sous bois 
Chanterelles et bolets 
Crémeuse bien persillée 
Huile verte 
Salade de rampon 
et vinaigrette au Xeres

Le tartare de bœuf 
au Manchego 
et Grana Padano 
Câpres, échalotes 
et persil plat, 
pignons grillés 
Sauce relevée à l'huile d'olive 
Pommes frites  
Pain toast

Queues de crevette 
à la thaï 
"pâte de curry vert, citronnelle 
et basilic thaï" 
Riz basmati au wasabi 
Chou chinois à l'huile  
de sésame 
Salade croquante

ca. 550 kcal / Viande: Suisse ca. 520 kcal / Poisson: Russie ca. 510 kcal ca. 520 kcal / Viande: Suisse ca. 520 kcal / Poisson:Bangladesh

INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80

VITALITY VITALITY VITALITY VITALITY VITALITY

VEGE VEGE VEGE VEGE VEGE

Rouleaux de printemps 
aux légumes 
Salade de légumes croquants 
et germes de mungo 
et graines de sarrasin 
Riz aux cacahuètes 
Vinaigrette au gingembre

Cannellonis farcis 
par nos soins 
Epinards en branche 
ricotta, féta et origan 
Cuits dans une sauce Napolitaine 
le tout gratiné au Gruyère 
Saladine de saison

Fallafels à la ricotta 
et épinards 
Yaourt à la menthe 
Boulgour épicé 
Légumes grillés 
et fèves edamane 
 

Gratin de pommes 
de terre 
champignons de Paris 
et courges buternut 
Graines de courges grillées 
et éclats de pistache

Tarte à la courge 
Crumble de noix 
et noisettes 
Salade frisée 
Vinaigrette au balsamique

INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00

FAVORITE FAVORITE FAVORITE FAVORITE FAVORITE
"Halloween"

Filet de saumon 
à la plancha 
sauve vierge d'automne 
Galettes de polenta 
aux olives 
et graines de tournesol 
Poêlée de légumes racines de saison

Papet Vaudois 
Saucisse au chou 
Pommes de terre 
et poireaux

Hamburger gourmand 
Confit de poitrine 
de veau 
Oignons caramélisés 
Tranche de Gruyère fondue 
Concassée de tomates 
Pommes de terre  
sautées "maison"

Dos de cabillaud rôti 
sauce au vin rouge 
et porto 
Lentilles beluga 
Endives braisées 
Carottes fondantes

Souris d'agneau 
de la sorcière 
Sauce aux trompettes 
de la mort 
Gratin de cucurbitacées 
Salsifis sautés 
Pappardelle à l'huile d'olive

ca. 600 kcal / Poisson: Norvège ca. 600 kcal / Viande: Suisse ca. 610 kcal / Viande: Suisse ca. 590 kcal / Poisson:Russie ca. 600 kcal / Viande:

INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80

SUGGESTION SUGGESTION SUGGESTION SUGGESTION SUGGESTION

Special, Favorite, Vitality: Inclus dans le prix du menu est 1 potage du jour ou 1 salade du jour ou 1 dessert du jour ou 1dl de jus 
Horaires d'ouverture: Restaurant: 11h30 - 14h00 / Cafeteria: 07h00 - 16h00  
Tous nos prix sont en francs suisses, la TVA est incluse


