Mitarbeiterrestaurant UBS Piazza / Uetlihof 1

Montag, 22. Januar Dienstag, 23. Januar Mittwoch, 24. Januar Donnerstag, 25. Januar Freitag, 26. Januar
SOUP 1 W& 5 souri WP souvr1 Ww¥ 3 souvrr Ww¥ 5 sour1 iy
Gemiusebouillon Gemiusebouillon Gemdsebouillon Gemdsebouillon Gemlsebouillon
ca. 10.3 kcal ca. 10.3 kcal ca. 10.3 kcal ca. 10.3 kcal ca. 10.3 kcal
INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80 INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80 INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80 INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80 INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80
SOUP 2 ¥ 5 souw: d & sour2 WS souw: WOk soup:2 'y g
Pikante Tomatensuppe mit Jalapefio-Minz- Kartoffel-Truffelsuppe Vegane Fenchelsuppe Kirbis-Apfel-Suppe Vegane GemUsesuppe
Joghurt
ca. 116.0 kcal ca. 141.4 kcal ca. 66.7 kcal ca. 97.7 kcal ca. 71.4 kcal
INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80 INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80 INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80 INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80 INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80
FAVORITE FAVORITE FAVORITE FAVORITE ’% FAVORITE
Trutenrahmgulasch Wiener Art Schweins-Cordon bleu Poulet Piccata Berner Platte Lasagne al forno
Semmelkndédel Pommes frites Pouletschnitzel mit Ei und Reibkase Rippli vom Hals, Speck und Zungenwurst mit Rindfleisch-Bolognese, Béchamel und
Rotkraut Grine Bohnen Tomatensauce Senf Reibkase
Spaghetti Salzkartoffeln Rucolasalat mit Dérrtomaten und Grana
Gebackene Zucchetti Sauerkraut und Dérrbohnen Padanoflocken

ca. 658.0 kcal / Trute: Frankreich ca. 759.8 kcal / Cordon bleu (Schwein): ca. 759.1 kcal / Poulet: Schweiz ca. 677.6 kcal / Speck (Schwein): ca. 655.8 kcal / Rind: Schweiz

Schweiz Schweiz, Rippli (Schwein): Schweiz, Wurst

(Schwein, Rind): Schweiz

INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80
SPECIAL SPECIAL & speciaL B seeciaL S P seeca 5
DUrlim Déner Kebab Beef Rendang Phat kaphrao nuea Gebratenes Lachskotelette Balinesisches Jukut
Fladenbrot gefillt mit Kalbfleisch, Indonesisches Rindfleischgericht Thaildndisches Rindsgehacktes mit Zitrone Authentische Currysauce mit saftigem
Eisberg, Tomaten, Zwiebeln Biryani-Reis Basilikum, Spiegelei, Jasminreis, Venerereis Rind oder Poulet, wiirzigem Tofu und
Cocktail-, Joghurtsauce Sambal Oelek Mungobohnen, Peperoncini Broccoli mit Mandeln Fisch/Meeresfriichte.
dazu tlrkischer Hirtensalat Gebackene Aubergine Dazu luftiger Reis und knackiges Gemise
ca. 869.5 kcal / Kalb: Schweiz ca. 855.4 kcal / Rind: Schweiz ca. 734.1 kcal / Rind: Schweiz ca. 657.5 kcal / Lachs: Norwegen
INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80
VITALITY VEG o 5 vitauTy veG o 5 vimauTy veG d & viTauTy veG W5 vimauTy viG w3
Veganuary Veganuary
Penne all'arrabbiata Geschmortes Geschnetzeltes auf Basis Raclette mit Kartoffeln, Cornichons, The Green Burger Buddha Bowl mit Falafel,
mit pikanter Tomatensauce, gebratenes von Sojaprotein Silberzwiebeln und Raclette-Gewdirz Sojaburger, Mais Chili-Bun, griine Couscous, Avocado, Tomate, Gurke,
Gemdse, Oliven, Rucola und veganem Rotweinsauce mit GemUse und Tomaten Krautersauce, Avocado, Gurken und Karotten, Salatspinat, Tahini-Dip
Reibkase Petersilien-Gremolata Kresse

Polenta Nachips

Gebackene Karotten
ca. 687.5 kcal ca. 878.0 kcal ca. 862.9 kcal ca. 663.9 kcal ca. 753.7 kcal
INT CHF 10.00 / EXT CHF 14.00 INT CHF 10.00 / EXT CHF 14.00 INT CHF 10.00 / EXT CHF 14.00 INT CHF 10.00 / EXT CHF 14.00 INT CHF 10.00 / EXT CHF 14.00
METABOLIC BALANCE A0 fy METABOLIC BALANCE METABOLIC BALANCE o 5 MEeTABOLIC BALANCE & [y VETABOLIC BALANCE

‘ Veganuary

Rotes Forellenfilet Mariniertes Saiblingsfilet Kichererbsen-Stew mit Stisskartoffeln, Roastbeef Heute bleibt der Menu Counter
Kirbiskern-Vinaigrette Tomaten-Pesto Gemise, Spinat und Kokosmilch Thymiansauce geschlossen.
Bulgur Fregola sarda Naan-Brot Kichererbsen mit Krautern
Gebackene Randen Griines Saison Gemise Wintergemise mit Birnen
ca. 593.8 kcal / Forelle: Italien ca. 950.4 kcal / Saibling: Island ca. 719.5 kcal ca. 610.0 kcal / Rind: Schweiz

Fleisch/Fisch INT CHF 10.80 / Fleisch/Fisch INT CHF 10.80 / Fleisch/Fisch INT CHF 10.80 / Fleisch/Fisch INT CHF 10.80 / Fleisch/Fisch INT CHF 10.80 /
Vegetarisch INT CHF 10.00 / EXT+ Vegetarisch INT CHF 10.00 / EXT+ Vegetarisch INT CHF 10.00 / EXT+ Vegetarisch INT CHF 10.00 / EXT+ Vegetarisch INT CHF 10.00 / EXT+

CHF 4.00 CHF 4.00 CHF 4.00 CHF 4.00 CHF 4.00
PIZZA 4 P1zza PIZZA PIZZA PIZZA




Pinsa mit Rauchlachs, Mascarpone, Pizza Toscana Pizza Kumar Pizza Hawaii Wahenbuffet in der Cafeteria Ebene 8

Kapern und Dill mit Sucuk, Peperoni, Oliven und Zwiebeln mit Rohschinken Typo Parma, mit Trutenschinken und Ananas Verschiedene slisse und salzige Wahen
Mascarpone, Cherrytomaten und Rucola zur Auswahl
ca. 981.2 kcal / Lachs: Norwegen ca. 1062.9 kcal / Sudzuk: Schweiz ca. 1101.2 kcal / Schinken (Schwein): ca. 962.9 kcal / Trute: Frankreich
Italien
INT CHF 12.80 / EXT CHF 16.80 INT CHF 12.80 / EXT CHF 16.80 INT CHF 12.80 / EXT CHF 16.80 INT CHF 12.80 / EXT CHF 16.80 INT CHF 12.80 / EXT CHF 16.80
PIZZA VEG #  Pizzavee @ PIZZAVEG PIZZA VEG @J PIZZAVEG
Pizza Capriciosa Pizza Popeye Pinsa mit Gorgonzola, Taleggio, Pizza Bufala Wahenbuffet in der Cafeteria Ebene 8
mit Champignons, Oliven, Kapern und mit Spinat und Spiegelei Mozzarella und Grana Padano mit Blffelmozzarella und Basilikum Verschiedene slisse und salzige Wahen
Artischocken zur Auswahl
ca. 938.5 kcal ca. 987.1 kcal ca. 1081.7 kcal ca. 1015.0 kcal
INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80
DESSERT @ DEssErT @ DESSERT W DEssERT o & Jr DESSERT
Zwetschgen-Streuselkuchen Cheesecake mit Spekulatius Bananen-Schoko-Kuchen Veganes Panna cotta mit Dessert Variation
mit Schlagrahm Waldbeerensauce Verschiedene Desserts zur Auswahl
ca. 336.4 kcal ca. 426.7 kcal ca. 338.1 kcal ca. 183.8 kcal

INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80 INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80 INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80 INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80 INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
Legende Icons: 1 Blatt vegetarisch | 2 Blatter vegan



