Mitarbeiterrestaurant UBS ON 12 (Food Counter) / Uetlihof 1

Montag, 18. Dezember Dienstag, 19. Dezember Mittwoch, 20. Dezember Donnerstag, 21. Dezember Freitag, 22. Dezember
SOUP 2 &g sour2 d& sour2 Ww¥F sour2 ¥ P sour2 CE g
Vegane Blumenkohlsuppe Selleriecremesuppe Vegane Maissuppe Vegane Kirbissuppe Vegane Gemusesuppe
ca. 95.7 kcal ca. 78.7 kcal ca. 115.2 kcal ca. 69.3 kcal ca. 71.4 kcal
2.90 2.90 2.90 2.90 2.90
MENU 1 MENU 1 MENU 1 MENU 1 ’% MENU 1
Rehpfeffer Schweins-Cordon bleu Truten Piccata Berner Platte Lasagne al forno
Semmelknddel Kartoffel-Kroketten Trutenschnitzel mit Ei und Reibkase Rippli vom Hals, Speck und Zungenwurst mit Rindfleisch-Bolognese, Béchamel und
Rotkraut Grine Bohnen Tomatensauce Senf Reibkase

Zitronenschnitz Spaghetti Salzkartoffeln

Gebackene Zucchetti Sauerkraut und Dérrbohnen

ca. 749.0 kcal / Reh: Europa ca. 753.1 kcal / Cordon bleu (Schwein): ca. 771.1 kcal / Trute: Frankreich ca. 677.6 kcal / Speck (Schwein): ca. 559.0 kcal / Rind: Schweiz

Schweiz Schweiz, Rippli (Schwein): Schweiz, Wurst

(Schwein, Rind): Schweiz

12.90 12.90 12.90 12.90 12.90
MENU 2 MENU 2 & MENu2 B wmenuv2 A¥ P menu2 B
Dlriim Doner Kebab Beef Rendang Phat kaphrao nuea Gebratenes Lachskotelette Balinesisches Jukut
Fladenbrot gefillt mit Pouletfleisch, Indonesisches Rindfleischcurry mit Kokos Thaildndisches Rindsgehacktes mit Zitrone Authentische Currysauce mit saftigem
Eisberg, Tomaten, Zwiebeln Geschmorte Aubergine Basilikum, Spiegelei, Jasminreis, Venerereis Poulet
Cocktail-, Joghurtsauce Dampfreis mit GemuUse Mungobohnen, Peperoncini Broccoli mit Mandeln Dazu luftiger Reis und knackiges Gemuse
dazu tirkischer Hirtensalat Tomaten-Sambal

Joghurt-Dip mit Krautern
ca. 944.6 kcal / Poulet: Schweiz ca. 856.4 kcal / Rind: Schweiz ca. 734.1 kcal / Rind: Schweiz ca. 657.5 kcal / Lachs: Norwegen
12.90 12.90 12.90 12.90 12.90
MENU VEG o & mEnUvEG ot MEnuvee P& MENUVEG WD MENUVEG w3
Penne all'arrabbiata Geschmortes Geschnetzeltes auf Basis Raclette mit Kartoffeln, Cornichons, Randen-Quiche mit Blatterteig, Feta und Buddha Bowl mit Falafel,
mit pikanter Tomatensauce, gebratenes von Sojaprotein Silberzwiebeln und Raclette-Gewdirz Baumnussen Couscous, Avocado, Tomate, Gurke,
Gemdse, Oliven, Rucola und veganem Rotweinsauce mit Gemuse und Tomaten Kirbis-Apfel-Salat Karotten, Salatspinat, Tahini-Dip
Reibkase Petersilien-Gremolata

Polenta

Gebackene Karotten
ca. 687.5 kcal ca. 878.0 kcal ca. 862.9 kcal ca. 429.1 kcal ca. 753.7 kcal
10.00 10.00 10.00 10.00 10.00
DESSERT @ DESSERT @ DESSERT @  DESSERT DESSERT
Apfel-Streusel-Kuchen Cheesecake im Glas Studentenschnitte Tiramisu mit Panettone Dessert Variation

Verschiedene Desserts zur Auswahl

ca. 350.3 kcal ca. 183.2 kcal ca. 359.0 kcal ca. 306.8 kcal
1.80 1.80 1.80 1.80 1.80

Alle Preise in CHF, MwSt inkl.



