
Mitarbeiterrestaurant UBS Le Mosaïque / Uetlihof 2

Montag, 14. Oktober Dienstag, 15. Oktober Mittwoch, 16. Oktober Donnerstag, 17. Oktober Freitag, 18. Oktober

FAVORITE FAVORITE FAVORITE FAVORITE FAVORITE

Rindfleischvogel 

Kartoffelstock 

Grüne Kräuter Bohnen

Geräuchertes Rippli 

Salzkartoffeln 

Sauerkraut 

 

Hausgemachte Lasagne 

mit Rind und Gemüse 

überbacken mit Käse 

 

Schweins Piccata 

Tomaten-Kräutersauce 

Krawättli Teigwaren 

Broccoli

Reis Casimir 

Pouletgeschnetzeltes 

Currysauce mit Früchten 

Reis 

Grüne Bohnen

ca. 970 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 980 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 990 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 950 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 930 kcal / Fleisch: Schweiz

INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80

FAVORITE FAVORITE FAVORITE FAVORITE

Rindsragout 

Teigwaren 

Gemüse

Vegetarisches & veganes Buffet Pasta Plausch 

mit hausgemachten Saucen

Vegetarisches & veganes Buffet

ca. 950 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 920 kcal / Fleisch: Schweiz

INT 10.80 / EXT 14.80 100g: INT 2.60 / EXT 3.10 INT 10.80 / EXT 14.80 100g: INT 2.60 / EXT 3.10

SPECIAL SPECIAL SPECIAL SPECIAL SPECIAL

Tom Yam Hang 

Pouletragout 

Tom Yam Sauce 

mit Champignons und Gemüse 

Jasminreis

Kalbsgehacktes mit 

Tomaten-Kräuter-Gemüsesauce 

BIO Penne

Wildschwein Stroganoff 

Cognac-Wildrahmsauce 

Haselnuss Spätzli 

Apfel-Rotkraut

BIO Cevapcici vom Lamm und Rind 

Joghurtsauce 

Pilawreis 

Tomaten und Gurken 

 

Hausgemachtes paniertes 

Schweinsschnitzel 

Bratkartoffeln 

Preiselbeeren

ca. 940 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 960 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 950 kcal / Fleisch: Spanien ca. 910 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 990 kcal / Fleisch: Schweiz

INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80

VITALITY VITALITY VITALITY VITALITY VITALITY

Linsen-Quinoa Bällchen 

gefüllt mit Joghurt 

Kürbis-Karotten-Ingwerragout

Aloo Gobi 

Kartoffel-Blumenkohl-Tofu Curry 

Basmatireis 

 

Pad Med Mamuang Tao Hu 

BIO Tofu, Peperoni, Cashewnüssen 

und Ingwersauce

Mailänder Rösti 

mit Rucola und Tomaten 

gratiniert mit Alpkäse

Veganer Pasta Plausch 

mit hausgemachten Saucen

INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00

METABOLIC BALANCE METABOLIC BALANCE METABOLIC BALANCE METABOLIC BALANCE METABOLIC BALANCE

Rotbarschfilet 

Kerbel-Quark Dip 

Hirse 

Oliven-Fenchel

Pouletbrust 

Rotes Zwiebel Konfit 

Couscous 

Blattspinat

Rotes Forellenfilet 

Limettenjus 

Mayoran-Kartoffeln 

Romanesco

Heilbuttfilet 

mariniert mit Miso 

Safran Ebly 

Auberginen

Rosmarin-Lammschulter 

Portweinsauce 

Polenta 

Blumenkohl

ca. 590 kcal / Fisch: Pazifischer Ozean ca. 620 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 530 kcal / Fisch: Türkei ca. 530 kcal / Fisch: Island ca. 530 kcal / Fleisch: Irland

INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80

SOUP SOUP
SOUP

SOUP
SOUP

Sauerkrautsuppe Peperonisuppe Kartoffel-Lauchsuppe Maronisuppe Gemüsesuppe

INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80

VARIETY VARIETY VARIETY VARIETY VARIETY

Wähen Buffet Sushi Buffet Asia Buffet Salat Buffet Salat Buffet

Wähe süss 4.50 

Wähe salzig 4.90

Sushi 3.10 

Sushi vegetarisch 2.60

100g: INT 2.60 / EXT 3.10 100g: INT 2.60 / EXT 3.10 100g: INT 2.60 / EXT 3.10

DESSERT DESSERT DESSERT DESSERT DESSERT

Mango Mousse Gebrannte Creme Zwetschgenkuchen Weisses Schokoladen Mousse Fruchtsalat mit Minze

INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80



Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 

Legende Icons: 1 Blatt vegetarisch | 2 Blätter vegan 


