
Mitarbeiterrestaurant UBS CS Cornavin / Cornavin
Montag, 02. Oktober Dienstag, 03. Oktober Mittwoch, 04. Oktober Donnerstag, 05. Oktober Freitag, 06. Oktober

SPECIAL SPECIAL SPECIAL SPECIAL SPECIAL
"A la minute" "Le banc du poissonier" "A la minute" "L'incontournable du jeudi" "Le brunch du vendredi"

Risotto à la courge 
et gambas marinées 
au sésame 
Finition shizo 
Crémeuse au citron yuzu

Nous vous proposons 
une sélection de filet de poisson cuit à la plancha 
saumon, omble chevalier et loup 
Poêlée de céréales 
Fricassée de légumes 
Sauce homardine

Entrecôte de cerf 
snacké à la plancha 
Sauce aux bolets 
Spatzlis aux marrons 
Confiture d'airelles 
Compoté de chou rouge et pommes

Tartare de boeuf classique 
Cornichons, câpres, échalotes, persil 
et sauce maison 
Pommes frites de la région du Léman 
Pain toast 
Mesclun de salade

Le vendredi nous vous proposons l'assiette
brunch de 09H00 à 14H00, oeuf brouillé,
tranche de lard, pancake soufflé, saumon fumé,
sauce aigre, salade de fruits et smoothie de
saison

ca. 520 kcal / Poisson: Bangladesh ca. 550 kcal / Poisson: Norvège, Islande et
Turquie

ca. 520 kcal / Viande: Suisse ca. 600 kcal / Viande: Suisse ca. 520 kcal / Poisson:

INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80

VITALITY VITALITY VITALITY VITALITY VITALITY

VEGE VEGE VEGE VEGE VEGE
"Journée mondiale du végétarisme"

Hamburger végétarien 
aux champignons 
effilochés 
Sauce BBQ maison 
Salade coleslow 
Wedges et crème aigre 
Oignons compotés 
 

Chili con quorn 
Riz au safran 
Haricots rouges, maïs, 
haché de soja, avocat 
Salade iceberg 
et tacos

Salade mêlée aux noix 
et tomates  
Bâtonnets croustillants 
de mozzarella 
et légumes 
Réduction de vinaigre 
de balsamique

Duo de tartes Tarte aux figues et chèvre ou tatin
d'endives Taboulé de crudités 

Omelette aux champignons forestiers 
Aubergines confites GRTA et houmous 
de pois chiches

INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00

FAVORITE FAVORITE FAVORITE FAVORITE FAVORITE

Pièce de veau cuite en basse température 
Ecrasé d'agria GRTA à 
l'huile aux senteurs  
de truffe 
Epinards à la crème 
Chou-fleur en gratin 
au paprika fumé

Rôti de dinde au four 
Tagliatelle à la courge 
Poêlée de salsifis 
en persillade 
Topinambour BIO

Filet de Saint-Pierre 
en panier vapeur 
et feuilles de banane 
Sauce au curry 
Légumes asiatiques 
Nouilles Udon

Nuggets de cabillaud 
"Maison" aux graines de sésame 
Sauce tartare 
Etuvé de riz pilaf 
Duo de brocolis  
et romanesco

Filet de daurade rôti 
Sauce vierge aux cucurbitacées 
Etuvé de lentilles BIO 
au lait de coco et gingembre 
Duo de carottes Vichy

ca. 600 kcal / Viande: Suisse ca. 650 kcal / Viande: Suisse ca. 610 kcal / Poisson: Espagne ca. 550 kcal / Poisson: Océan Atlantique Nord Est ca. 850 kcal / Poisson:

INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80

SUGGESTION SUGGESTION SUGGESTION SUGGESTION SUGGESTION
"Menu Street Food"

Pizza Norvégienne 
au saumon fumé 
Câpres, crème fraîche 
et oignons rouges 
Finition pourpier

Raviolis aux épinards BIO 
Crème de ricotta 
Lardons grillés 
Finition pousses d'épinards

Effiloché de porc 
dans son pain Bao 
Shiitake au soja 
et chou blanc mariné

Agnolotti à la truffe noire 
Chiffonnade de  
jambon cru 
Crémeuse de grana padano 
Finition saladine  
de roquette

ca. 620 kcal / Poisson: Norvège ca. 600 kcal ca. 600 kcal / Viande: Suisse ca. 600 kcal / Viande: Suisse

INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80

Special, Favorite, Vitality: Inclus dans le prix du menu est 1 potage du jour ou 1 salade du jour ou 1 dessert du jour ou 1dl de jus 
Horaires d'ouverture: Restaurant: 11h30 - 14h00 / Cafeteria: 07h00 - 16h00  
Tous nos prix sont en francs suisses, la TVA est incluse


