Mitarbeiterrestaurant UBS Le Mosaique / Uetlihof 2

Montag, 16. April Dienstag, 17. April Mittwoch, 18. April Donnerstag, 19. April Freitag, 20. April

FAVORITE FAVORITE FAVORITE FAVORITE FAVORITE

Wir wiinschen Ihnen ein schénes Schweins Cordon Bleu Kalbsbratwurst Schweingeschnetzeltes Hornli Ghackets

Sachsiliute gefillt mit Schinken Zwiebelsauce Champignonsauce Rindshackfleisch
und Krauter-Cantadou Bratkartoffeln Hausgemachte Spatzli Bratensauce
Pommes Frites Griine Bohnen Glasierte Karotten Hornli
Blumenkohl Apfelmus
ca. 970 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 950 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 910 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 910 kcal / Fleisch: Schweiz
INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80
FAVORITE FAVORITE FAVORITE FAVORITE
Schweinsgeschnetzeltes Pasta Plausch Vegetarisches & Veganes Buffet Wir wiinschen lhnen
Champignonsauce mit hausgemachten Saucen ein schones Wochenende
Nudeln
Gemise
ca. 950 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 920 kcal / Fleisch: Schweiz
INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 100g: INT 2.60 / EXT 3.10
SPECIAL SPECIAL SPECIAL SPECIAL
Grilines Thai Curry BBQ Char Siu NY Blue Cheese Burger Hausgemachtes
mit Pouletfleisch, Bambus, Schweinshalsbraten mit Rindfleisch, Kase, Honigcreme, paniertes
Wok Gemise und Thai Basilikum Pikanter Hoisin Sauce Cole slaw und Tomatensalat Schweinsschnitzel
Jasminreis Parfiimreis Pommes Frites Kartoffel-Gurkensalat

Gemise mit Ingwer Preiselbeeren
ca. 810 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 876 kcal / Fleisch: Schwein ca. 860 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 960 kcal / Fleisch: Schweiz
INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80
VITALITY d  viTauTy g 5 vimaury d  vimauTy N J
Panierter Camembert Ravioli geflllt Pad Med Mamuang Tao Hu Crespelle gefullt
Kartoffeln-Lauchgemuse mit Ratatouille Wok Menu mit BIO Tofu, Ingwersauce, mit Spinat und Ricotta
Dijon Senf Dips Kressesauce Peperoni und Cashewnissen Quattro-Formaggi-Sauce
Gemuse Jasminreis
ca. 750 kcal ca. 689 kcal ca. 690 kcal ca. 740 kcal
INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00
METABOLIC BALANCE ¥ METABOLIC BALANCE B METABOLIC BALANCE ¥ METABOLIC BALANCE b
Zanderfilet mariniert mit Krauter Rindshohriicken Pouletbrust mariniert Crevetten Spiess
Karotten-Vanillesauce mit Meerettich-Apfel Schnittlauch mit Zitrone und Sesam Apfel-Wasabi Salsa
Krauter Ebly Kartoffeln Gremolata Vollkorn Teigwaren
Zucchetti Wurzelgemise Couscous Gemuise
Ratatouille

ca. 620 kcal / Fisch: Polen ca. 530 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 590 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 590 kcal / Fleisch: Vietnam
INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80
SOUP SOUP SOUP SOUP
Grline Spargelsuppe Waldpilzsuppe Kartoffelsuppe mit Muskat Gemdusesuppe
ca. 110 kcal ca. 130 kcal ca. 150 kcal ca. 140 kcal
INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80
VARIETY VARIETY VARIETY VARIETY
Sushi Buffet Asia Buffet Vegetarisches & veganes Buffet Wahen Buffet

Sushi 3.10 100g: INT 2.60 / EXT 3.10 100g: INT 2.60 / EXT 3.10 Wahe Suss 4.50
Vegetarisches Sushi 2.60 Wahe Salzig 4.90

Pro Stuck Pro Stuck

DESSERT DESSERT DESSERT DESSERT



Vanillecreme mit Rhabarber Apfelkuchen mit Rosinen Rhabarbercreme mit Meringue Fruchtsalat mit Minze
ca. 50 kcal ca. 55 kcal ca. 45 kcal ca. 55 kcal

INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
Legende Icons: 1 Blatt vegetarisch | 2 Blatter vegan



