Mitarbeiterrestaurant UBS Le Mosaique / Uetlihof 2

Montag, 18. Februar Dienstag, 19. Februar Mittwoch, 20. Februar Donnerstag, 21. Februar Freitag, 22. Februar
FAVORITE FAVORITE FAVORITE FAVORITE FAVORITE

Kalbsvoressen Rindfleischvogel Bauern Art Schweinsvoressen Ungarische Art Hausgemachte Lasagne al Forno Pouletschenkel
Weissweinsauce mit Pilzen Kartoffelstock Bramata Polenta mit Rind und Gemdise Gefllgeljus

Serviettenknddel Karotten Griine Bohnen Uberbacken mit Kase Pilawreis

Grine Bohnen Tomatensauce Blumenkohl

ca. 870 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 930 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 920 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 980 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 970 kcal / Fleisch: Schweiz
INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80
FAVORITE FAVORITE FAVORITE FAVORITE

Truthahnschenkel Ragout Vegetarisches & veganes Buffet Pasta Plausch Vegetarisches & veganes Buffet

Polentaschnitten mit hausgemachten Saucen

Blumenkohl

ca. 980 kcal / Fleisch: France ca. 920 kcal / Fleisch: Schweiz

INT 10.80 / EXT 14.80 100g: INT 2.60 / EXT 3.10 INT 10.80 / EXT 14.80 100g: INT 2.60 / EXT 3.10

SPECIAL SPECIAL SPECIAL SPECIAL SPECIAL

BBQ Char Siu Caesar Salat Grlines Thai Curry Pasta Hausgemachtes paniertes
Schweinshalsbraten mit Pouletschenkel im Panko mit Kalb, Thai Basilikum mit Black Tiger Crevetten, Schweinsschnitzel

Pikante Hoisinsauce Mantel, Tomaten, Eisbergsalat Chili und Gemise Hummerbuttersauce, Spinat Pommes Frites

Parfimreis und Parmesan Jasminreis und Cherry Tomaten Preiselbeeren

Gemise mit Ingwer Ofenkartoffeln

ca. 980 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 785 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 820 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 850 kcal / Fisch: Vietnam ca. 960 kcal / Fleisch: Schweiz
INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80
VITALITY \', VITALITY J  viTauTY “ VITALITY @ vITAuTY \j
Tortelloni gefillt Valess Sweet & Sour Geflllte Zuchetti Indisches Jalfrezi Curry Glarner Schabziger Hornli

mit Ricotta und Spinat mit Ananas und Peperoni mit Quinoa und Gemiise mit Kartoffeln, Gemuse Rahmsauce
Gemuserahmsauce Gebratene Nudeln Tomaten-Basilikum Ragout und Bio Paneer Apfelkompott

Spinat Pack Choy Ratatouille

ca. 750 kcal ca. 790 kcal ca. 840 kcal ca. 790 kcal ca. 860 kcal

INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00
METABOLIC BALANCE B METABOLIC BALANCE P METABOLIC BALANCE B METABOLIC BALANCE ¥ METABOLIC BALANCE b
Saiblingfilet mariniert Lammhuft Lachsfilet im Sesammantel Strauss Rinds Siedfleisch

mit Kapern und Bliten Casissauce Dijon Senf Jus Wacholdersauce Meerettich

Couscous BIO Vollreis Salzkartoffeln Camargue Reis Bouillion mit Gemuse

Randen mit Ingwer und Walnlssen Kirbis und Rosenkohl Marktgemuse Blumenkohl Tandoori Krauter Kartoffeln

ca. 590 kcal / Fisch: Island ca. 620 kcal / Fleisch: Neuseeland ca. 620 kcal / Fisch: Norwegen ca. 640 kcal / Fleisch: Sid Afrika ca. 590 kcal / Fleisch: Schweiz
INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80
SOUP SOUP SOUP SOUP SOUP

Maroni-Cognac Suppe Zucchettisuppe Rote Linsensuppe Pilzrahmsuppe Gemlisecremesuppe

ca. 120 kcal ca. 120 kcal ca. 130 kcal ca. 125 kcal ca. 125 kcal

INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80
VARIETY VARIETY VARIETY VARIETY VARIETY

Wahen Buffet Sushi Salat Buffet Salat Buffet Salat Buffet

Wahe suss 4.50 Sushi 3.10 100g: INT 2.60 / EXT 3.10 100g: INT 2.60 / EXT 3.10 100g: INT 2.60 / EXT 3.10
Wahe salzig 4.90 Sushi vegetarisch 2.60

DESSERT DESSERT 2 DESSERT DESSERT “ DESSERT

Toblerone Mousse Apfelkuchen Orangencreme Himbeerkomptt mit Soja Joghurt Fruchtsalat mit Minze

INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80




Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
Legende Icons: 1 Blatt vegetarisch | 2 Blatter vegan



