
Mitarbeiterrestaurant UBS Piazza / Uetlihof 1

Montag, 17. Februar Dienstag, 18. Februar Mittwoch, 19. Februar Donnerstag, 20. Februar Freitag, 21. Februar

SOUP SOUP SOUP SOUP SOUP

Gemüsesuppe flämische Art 

Vegetarische Bouillon mit Einlage

Zitronen-Geflügel-Velouté 

Vegetarische Bouillon mit Einlage

Tiroler Gerstensuppe 

Vegetarische Bouillon mit Einlage

Maiscrèmesuppe mit Limette 

Vegetarische Bouillon mit Einlage

Gemüsecrèmesuppe 

Vegetarische Bouillon mit Einlage

INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80

FAVORITE FAVORITE FAVORITE FAVORITE FAVORITE

Lasagne 

Rindfleisch, Tomaten 

Béchamelsauce, Mozzarella

Luzerner Chügelipastetli  

Champignonsauce 

Blätterteigpastetli 

Risi Bisi

Schweinsschnitzel 

"Bündner Art" 

im Eimantel 

Pizokel 

Rahmlauch

Kalbsgeschnetzeltes 

Pilze, Gemüse 

Polenta mit Zitronenöl 

Sautierte Zucchetti 

Preiselbeeren

Schweins-Cordon-Bleu 

hausgemacht 

Bratkartoffeln 

Broccoli mit Gemüsewürfel

ca. 990 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 990 kcal /  

Kalb- und Schweinefleisch: Schweiz

ca. 990 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 950 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 990 kcal / Fleisch: Schweiz

INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80

SPECIAL SPECIAL SPECIAL SPECIAL SPECIAL

Schweinsspiess "Gyros Style" 

Tzatziki 

Oregano-Wedges 

Mediterranes Ofengemüse

Gebratene Kalbsschulter 

Portweinjus 

Pommes Dauphine 

Peperoniwürfel 

Marktgemüse

Bunter Salatteller 

Pouletbrust, Bio Rüebli 

Blattsalat, Tomate 

Gurke, Kräuter

Lachsfilet mit Zitrone 

Vollkorn-Pastasalat 

Cherrytomaten 

Basilikumdressing

Trutenschnitzel 

Rote Thaicurrysauce 

Asiatisches Gemüse 

Gedämpfter Jasminreis

ca. 780 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 980 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 680 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 780 kcal / Fisch: Norwegen ca. 780 kcal / Fleisch: Frankreich

INT 10.80 /EXT 14.80 INT 10.80 /EXT 14.80 INT 10.80 /EXT 14.80 INT 10.80 /EXT 14.80 INT 10.80 /EXT 14.80

VITALITY VEG VITALITY VEG VITALITY VEG VITALITY VEG VITALITY VEG

Oriental Bowl 

Quinoa, Tofu, Broccoli 

Rüebli, Edamame 

Süsskartoffeln 

Kichererbsen 

Jogurt Mandel-Dip

Lauwarmer Glasnudelsalat 

Gyoza, Wasabi, Gemüse 

Pilze, Kräuter, Gemüse 

Soja-Dip

Gnocchi 

Champignons, Cherrytomaten 

Oliven, Erbsen 

Tomatensauce

Fajita 

Aubergine, Zucchetti 

Peperoni, Tomaten-Chilisalsa 

Eisbergsalat, Tomate, Gurke

Blätterteigkissen 

Spinat, Pilze à la creme 

Buntes Gemüse

ca. 680 kcal ca. 790 kcal ca. 840 kcal ca. 680 kcal ca. 910 kcal

INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00

METABOLIC BALANCE METABOLIC BALANCE METABOLIC BALANCE METABOLIC BALANCE METABOLIC BALANCE

Mageres Siedfleisch 

oder 

Tofu mit Nusskruste 

Ebly, Tagesgemüse 

Pfälzer Karotten 

Meerrettich-Dip

Wolfsbarsch 

oder 

Arepas Colombiana 

Vollreis, Fenchelgemüse 

Schwarze Bohnen 

Guacamole

Maispouletbrust 

oder 

Gemüsemedaillon 

Pilavreis 

Blattspinat mit Peperoncino 

Wurzelgemüse 

Salsa Chipotle

Forellenfilet 

oder 

Kichererbsen-Auberginen-Burger 

Orientalischer Bulgur 

Mischgemüse, Ofenpeperoni 

Estragon-Aioli

Rotbarbe, Wolfsbarsch 

oder 

Linsenpatty 

Erbsen-Kartoffelstampf 

Zweierlei Zucchetti 

Tagesgemüse 

Kräuter-Dip

ca. 760 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 660 kcal / Fisch: Griechenland ca. 720 kcal / Fleisch: Frankreich ca. 720 kcal / Fisch: Schweiz ca. 720 kcal / Fisch: Spanien,

Griechenland

INT 10.80 / EXT 14.80 

Veg: INT 10.00 / EXT 14.00

INT 10.80 / EXT 14.80 

Veg: INT 10.00 / EXT 14.00

INT 10.80 / EXT 14.80 

Veg: INT 10.00 / EXT 14.00

INT 10.80 / EXT 14.80 

Veg: INT 10.00 / EXT 14.00

INT 10.80 / EXT 14.80 

Veg: INT 10.00 / EXT 14.00

VARIETY VARIETY VARIETY VARIETY VARIETY

Frische Salate vom Buffet   Frische Salate vom Buffet   Italienisches Buffet 

Salami Milano, Frutti di mare 

Antipasti, Bruschetta und Co.

Frische Salate vom Buffet   Frische Salate vom Buffet  

100g: INT 2.60 / EXT 3.10 100g: INT 2.60 / EXT 3.10 100g: INT 2.60 / EXT 3.10 100g: INT 2.60 / EXT 3.10 100g: INT 2.60 / EXT 3.10

PIZZA PIZZA PIZZA PIZZA PIZZA

Prosciutto e funghi 

Vorderschinken 

Kebap 

Kebabfleisch, Zwiebeln 

Tirolese 

Südtiroler Speck 

Elsässer Flammkuchen 

Kräuterschmand 

Wähenbuffet 

Salzige Wähen 



Champignons Peperoncini Bergkäse Val Venosta Speck, Schnittlauch Süsse Wähen 

Spezialwähen

ca. 890 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 840 kcal / Pouletfleisch: Schweiz ca. 890 kcal / Fleisch: Italien ca. 890 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 840 kcal

INT 12.50 / EXT 16.50 INT 12.50 / EXT 16.50 INT 12.50 / EXT 16.50 INT 12.50 / EXT 16.50 INT 12.50 / EXT 16.50

PIZZA VEG PIZZA VEG PIZZA VEG PIZZA VEG PIZZA VEG

Quattro formaggi 

Taleggio, Gorgonzola 

Mozzarella, Brie

Pomodoro 

Tomatenwürfel, Rucola 

Grana Padanoflocken

Montanara 

Peperoni, Spinat 

Gemischte Pilze

Flammkuchen 

Greek Style, Feta 

Oliven, Tomaten 

Gegrilltes Gemüse

Wähenbuffet 

Salzige Wähen 

Süsse Wähen 

Spezialwähen

ca. 790 kcal ca. 830 kcal ca. 810 kcal ca. 840 kcal ca. 840 kcal

INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00

MOOD FOOD MOOD FOOD MOOD FOOD MOOD FOOD MOOD FOOD

Heute kein Mood Food WOK-Buffet 

Gestalten Sie Ihr eigenes 

Wok-Gericht 

aus verschiedenen 

Zutaten

Rindshuft 

Sauce Bearnaise 

Pommes Williams 

Glasierte Rüebli-Batonettes

The Postman Burger 

Rindfleisch,  

Sesam Bun 

Gruyère, Pommes Frites

Heute kein Mood Food

ca. 860 kcal / Fleisch: CH ca. 860 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 990 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 820 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 860 kcal / Fleisch: CH

INT 14.50 / EXT 18.50 INT 14.50 / EXT 18.50 INT 17.50 / EXT 21.50 INT 14.50 / EXT 18.50 INT 14.50 / EXT 18.50

DESSERT DESSERT DESSERT DESSERT DESSERT

Mini Sfogliatelle 

mit Schokolade

Pina Collada Panna Cotta Haselnusscrème 

Buttercaramel

Dessertvariation

INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 

Legende Icons: 1 Blatt vegetarisch | 2 Blätter vegan 


