Mitarbeiterrestaurant UBS ON 12 (Food Counter) / Uetlihof 1

Montag, 18. Oktober Dienstag, 19. Oktober Mittwoch, 20. Oktober Donnerstag, 21. Oktober Freitag, 22. Oktober
SOUP 2 SOUP 2 d& sour2 B ¥ 5 soup2 ¥ P sour2 ¥
Blndner Gerstensuppe Eierschwammlicremesuppe Vegane Kirbissuppe Tomatensuppe mit Basilikum GemUusecremesuppe
ca. 85.2 kcal / Buindnerfleisch (Rind): ca. 126.7 kcal ca. 64.9 kcal ca. 64.1 kcal ca. 81.3 kcal
Schweiz
2.90 2.90 2.90 2.90 2.90
MENU 1 ’% MENU 1 MENU 1 MENU 1 MENU 1
Blut- und Leberwurst Poulet Piccata Geschmorter Rindfleischvogel Hirschgulasch mit Steinpilzen Schweins-Cordon Bleu
Salzkartoffeln Pouletschnitzel mit Ei und Parmesan Rotweinsauce Schupfnudeln mit Rauchschinken und
Sauerkraut Tomatensauce Kartoffelstock Rahmwirsing Sternenbergerkase
Spaghetti Country Cuts
Krauter-Aubergine . Erbsli und Raebli
ca. 1230.4 kcal / Blut- und Leberwurst ca. 838.5 kcal / Poulet: Schweiz ca. 645.5 kcal / Fleischvogel (Rind, ca. 662.1 kcal / Hirsch: Osterreich ca. 807.7 kcal / Schwein: Schweiz,
(Schwein): Schweiz Schwein): Schweiz Schinken (Schwein): Schweiz
12.90 12.90 12.90 12.90 12.90
MENU 2 &5 MeEnv2 MENU 2 ¥ 5 Menv2 MENU 2 5
Texas Beef-Bowl! Schweins-Gyros Green Thai Curry mit Crevetten Poulet Kebab Hawaiianischer Lachs im Bananenblatt
Marinierte Rindfleischstreifen, Tzatziki Jasminreis Gefllltes Fladenbrot mit mariniertem Kokos-Karottensauce
Langkornreis, Curtido-Salat, gebratene Pitabrot Gebratenes Gemuise mit Mu-Err-Pilzen Poulet, Knoblauch-Sesam-Dip, Gurken, Basmatireis mit Wasabi-NUssen
Peperoni, Eisberg und Guacamole Griechischer Salat Mungosprossen und Koriander Tomaten und Weisskabis Pak Choi mit Ananas und Chili
Lauwarmer Taboulé
ca. 479.0 kcal / Rind: Schweiz ca. 608.5 kcal / Schwein: Schweiz ca. 634.3 kcal / Crevetten: Indien ca. 1068.3 kcal / Poulet: Schweiz ca. 789.1 kcal / Lachs: Norwegen
12.90 12.90 12.90 12.90 12.90
MENU VEG d 5 mENuVEG o B MEnuvee W MENU VEG Pd & MmEnuVEG w¥G
Pad Thai Veganes Kichererbsen-Curry Chana Tortelloni mit Ricotta-Spinat Fullung, Geflllte Peperoni mit Chili sin carne Vegane Miso-Suppe
Reisnudelgericht mit Seitan, Masala Salbeibutter, gebratener Radicchio und gebacken mit Cheddarkase mit Reisnudeln, Tofu, Shiitake und
Tamarindensauce, Ei, GemUse, Koriander Couscous Haselnlssen Guacamole Gemlse
und Erdnissen Dattel-Chutney Zitronenreis
Gebratenes Gemuse Papadam
ca. 851.9 kcal ca. 730.9 kcal ca. 688.7 kcal ca. 809.6 kcal ca. 395.3 kcal
10.00 10.00 10.00 10.00 10.00
DESSERT @  DEssErT W & DEssErT W & DESSERT @  DESSERT
Brownie Vermicelles mit Meringue und Panna cotta mit Himbeersauce Pina-Colada-Trifle Dessert Variation
Schlagrahm Verschiedene Desserts zur Auswahl
ca. 347.1 kcal ca. 172.8 kcal ca. 324.5 kcal ca. 392.3 kcal ca. 147.0 kcal
1.80 1.80 1.80 1.80 1.80

Alle Preise in CHF, MwSt inkl.



