Mitarbeiterrestaurant Credit Suisse CS Cornavin / Cornavin

Montag, 23. April Dienstag, 24. April Mittwoch, 25. April Donnerstag, 26. April Freitag, 27. April
SPECIAL SPECIAL SPECIAL SPECIAL SPECIAL
"A la plancha" "Le p'ti Gastro" "A la minute" "A la minute" "A la plancha"
Filet de bar snacké a la plancha Risotto aux pointes d'asperges et noix de Saint- Salade de tomme genevoise sur son toast, salade Tartare de beeuf a la Provencale et condiments Pavé de saumon grillé
Vierge aux olives et tomates Jacques mélée et crudités, lardons et vinaigrette au miel Pommes frites Sauce Hollandaise
Jardiniére de légumes Beurre blanc a I'encre de seiche Mesclun de salade Ecrasée de pommes de terre a |'ail des ours
Panisses de mais frites Finition pourpier Endives caramélisées
ca. 720 kcal / Poisson: ca. 720 kcal / Poisson: ca. 700 kcal / Viande: Suisse ca. 720 kcal / Viande: Suisse ca. 830 kcal / Poisson:
INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80
VITALITY VITALITY VITALITY VITALITY VITALITY
"Cassolette" "Cassolette" "Cassolette" "Cassolette"
Tourte de saumon et asperges et sa sauce a I'ail Carpaccio de réti de veau Filet de poulet cuit en basse température Curry de filets de rouget Salade Nicoise (riz, haricots, olives) et son steak
des ours Vinaigrette aux condiments Sauce tandoori Batonets de carottes, navets et céleri de thon mariné au Terriyaki
Etuvée de quinoa Taboulé aux herbes fraiches Purée de patates douces Vermicelles de Lungkow Sauce légere a la ciboulette
Fondue de poireaux Fenouils braisés Bouquetiére d'haricots verts
Poisson: Norvége Viande: Suisse Viande: Suisse Poisson: Poisson:

INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80

VEGE 7 veee f  veGE W veee J  veGE N J

"Les asperges”

Tian de légumes a la ricotta Tatin de légumes confits et fromage de chévre Quiche aux légumes verts Duo de falafels et galette de quinoa aux épices Omelette vapeur roulée aux asperges
Salade d'haricots rouges aux graines de courges Salade tiede de lentilles a I'échalote Salade d'edamame et févettes Coulis de légumes Salade de tomates et concombre a la menthe
et tournesol Smoothie tomates, fraises etbasilic Salade fatouche
INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00
FAVORITE FAVORITE FAVORITE FAVORITE FAVORITE
"Les asperges”
Joue de beeuf braisée Nuggets de poulet Cordon bleu de carrelet Dos de lieu noir en chapelure de Parmesan et Cuisse de canard confite au romarin dans son jus
Sauce marchand de vin Sauce Tartare Sauce homardine thym Courgettes et aubergines grillées
Carottes confites au thym Pommes soufflées Artichauts sautés Sauce aux piquillos Macaroni au pesto
Penne au jus Epinards en branche Polenta crémeuse Asperges grillées
Riz sauvage
ca. 780 kcal / Viande: Suisse ca. 720 kcal / Viande: ca. 700 kcal / Poisson: ca. 720 kcal / Poisson: ca. 720 kcal / Viande: France
INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80/ EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80
SUGGESTION SUGGESTION SUGGESTION SUGGESTION SUGGESTION
" Les asperges”
Pates fraiches au poulpe Pizza "L'ltalienne” Pates fraiches Pizza Margherita Pates fraiches
Sauce méditerranéenne Tomates cerises, billes de mozzarella et roquette aux asperges et crémeuse de morilles INT 10.80 / EXT 14.00 aux boulettes de boeuf
Finition saladine d'herbettes Pizza au jambon épaule Sauce tomates et basilic Tuile de Grana Padano

INT 12.50 / EXT 16.50
Pizza au thon
INT 14.50 / EXT 18.50
Pizza au jambon cru
INT 14.50 / EXT 18.50
ca. 680 kcal / Poisson: Indonésie ca. 720 kcal ca. 720 kcal ca. 650 kcal / Viande: Suisse ca. 720 kcal / Viande: Suisse

INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80

Special, Favorite, Vitality: Inclus dans le prix du menu est 1 potage du jour ou 1 salade du jour ou 1 dessert du jour ou 1dl de jus
Horaires d'ouverture: Restaurant: 11h30 - 14h00 / Cafeteria: 07h00 - 16h00
Tous nos prix sont en francs suisses, la TVA est incluse



