
Mitarbeiterrestaurant UBS Piazza / Uetlihof 1

Montag, 05. Dezember Dienstag, 06. Dezember Mittwoch, 07. Dezember Donnerstag, 08. Dezember Freitag, 09. Dezember

SOUP 1 SOUP 1 SOUP 1 SOUP 1 SOUP 1

Gemüsebouillon Gemüsebouillon Gemüsebouillon Gemüsebouillon Gemüsebouillon

ca. 10.3 kcal ca. 10.3 kcal ca. 10.3 kcal ca. 10.3 kcal ca. 10.3 kcal

INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80 INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80 INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80 INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80 INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80

SOUP 2 SOUP 2 SOUP 2 SOUP 2 SOUP 2

Lauchcrèmesuppe Vegane Fenchelsuppe Kartoffel-Wasabi-Suppe Vegane Kürbissuppe Pastinakencrèmesuppe

ca. 77.9 kcal ca. 66.9 kcal ca. 139.1 kcal ca. 69.4 kcal ca. 100.4 kcal

INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80 INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80 INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80 INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80 INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80

FAVORITE FAVORITE FAVORITE FAVORITE FAVORITE

Eglifilet im Bierteig 

Hausgemachte Tartarsauce 

Pilaw-Reis 

Blattspinat

Schweins-Cordon bleu 

Pommes frites 

Broccoli

Rindsgulasch Ungarische Art 

Paprikasauce 

Spätzli 

Grüne Bohnen

Poulet Piccata 

Pouletschnitzel mit Ei und Parmesan 

Tomatensauce 

Spaghetti 

Gebackene Zucchetti

Königsberger Klopse 

Kapernsauce mit Peterli und Zitrone 

Petersilien-Kartoffeln 

Erbsen

ca. 985.3 kcal / Egli: Deutschland ca. 759.0 kcal / Cordon bleu (Schwein):

Schweiz

ca. 625.6 kcal / Rind: Schweiz ca. 763.8 kcal / Poulet: Schweiz ca. 693.6 kcal / Kalb: Schweiz

INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80

SPECIAL SPECIAL SPECIAL SPECIAL SPECIAL

Smart Eating Nordic Smart Eating Nordic Smart Eating Nordic

Vinterfest  

Federkohl-Kartoffel-Stampf 

Gebackene Pastinake 

Hirschragout mit Blaubeeren 

Federkohl-Chips

Fiskermåltid  

Randenpüree 

Brunnenkresse 

Gerste 

Kabeljau mit Pumpernickelkruste

Phat kaphrao nuea 

Thailändisches Rindsgehacktes mit

Basilikum, Spiegelei, Jasminreis,

Mungobohnen, Peperoncini

Fisk Soppa mit Wirz, Apfel, Kartoffeln,

Lachs und Meerrettich-Crème

Crevetten, Pouletstreifen oder BIO

Tofuwürfel 

Massaman-Currysauce oder Teriyaki-

Sauce 

Jasminreis 

Asiatisches Gemüse vom Buffet

ca. 462.0 kcal / Hirsch: Österreich ca. 519.9 kcal / Kabeljau: Nordostatlantik ca. 701.0 kcal / Rind: Schweiz ca. 507.5 kcal / Lachs: Norwegen ca. 656.2 kcal / Poulet: Schweiz,

Crevetten: Vietnam

INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80

VITALITY VEG VITALITY VEG VITALITY VEG VITALITY VEG VITALITY VEG

Smart Eating Nordic Smart Eating Nordic

Frittata vom Schweizer BIO Ei 

mit Dörrtomaten, Oliven, Süsskartoffeln

und marinierter Brunnenkresse 

Kräuterquark 

Gebackenes BIO Gemüse

Bündner Kraut-Pizokel 

mit Bergkäse und Röstzwiebeln 

Kohlrabi-Apfelsalat

Vegan Viking Bowl  

Fermentierter Rotkabis, Endivie, Orange,

Getreide und Köttbullar mit Preiselbeer-

Vinaigrette

Tofu-Ananas-Poke-Bowl 

Geräucherter Tofu, schwarzer Reis, Chili-

Ananas, Edamame und Süss-Sauer-Sauce

Raggmunk 

Gebackenes Wurzelgemüse 

Pilze, Reibekuchen und Kräuter-Skyr 

Geröstete Baumnüsse

ca. 492.8 kcal ca. 845.2 kcal ca. 589.9 kcal ca. 585.2 kcal ca. 481.8 kcal

INT CHF 10.00 / EXT CHF 14.00 INT CHF 10.00 / EXT CHF 14.00 INT CHF 10.00 / EXT CHF 14.00 INT CHF 10.00 / EXT CHF 14.00 INT CHF 10.00 / EXT CHF 14.00

METABOLIC BALANCE METABOLIC BALANCE
METABOLIC

BALANCE

METABOLIC BALANCE METABOLIC BALANCE

Gebratene Black Tiger Crevetten 

Orecchiette 

Ratatouille 

Spinat-Fenchel-Salat mit Mandeln und

Grapefruit

Trutenbrustbraten 

Grüne Pfefferrahmsauce 

Dinkel 

Gebratener Mini-Lattich 

Gebackene Pastinaken

Gebratenes Wolfsbarschfilet 

Quinoa-Risotto mit gebackenem Chili-

Kürbis, Zucchetti, Kürbiskernen und

Parmesan 

Marinierter Rucola mit Kürbiskernöl-

Vinaigrette

Hirsch-Entrecôte 

Rosmarinsauce 

Schupfnudeln 

Rosenkohl 

Rotkraut

Heute bleibt der Menu Counter

geschlossen.

ca. 769.0 kcal / Crevetten: Vietnam ca. 605.5 kcal / Trute: Frankreich ca. 673.8 kcal / Wolfsbarsch: Türkei ca. 756.4 kcal / Hirsch: Österreich

INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80

PIZZA PIZZA PIZZA PIZZA PIZZA



Elsässer Flammkuchen mit Sauerrahm,

Speck, Zwiebeln und Schnittlauch

Pizza Tonno 

mit Thon, Zwiebeln und Rucola

Pizza Marcello 

mit Trutenschinken, Spiegelei, Taleggio

und Spinat

Pizza della Nonna 

mit Speck, Salami, Peperoni und Oliven

Wähenbuffet 

Verschiedene süsse und salzige Wähen

zur Auswahl

ca. 512.0 kcal / Speck (Schwein): Schweiz ca. 1034.6 kcal / Thon: Thailand ca. 1039.5 kcal / Trute: Schweiz ca. 1113.7 kcal / Speck (Schwein):

Schweiz, Salami (Schwein, Rind): Schweiz

INT CHF 12.80 / EXT CHF 16.80 INT CHF 12.80 / EXT CHF 16.80 INT CHF 12.80 / EXT CHF 16.80 INT CHF 12.80 / EXT CHF 16.80 INT CHF 12.80 / EXT CHF 16.80

PIZZA VEG PIZZA VEG PIZZA VEG PIZZA VEG PIZZA VEG

Vegetarischer Flammkuchen Greek style 

mit Feta, Oliven, Tomaten und Zucchetti

Pizza Melanzane 

mit Aubergine, Rucola und Grana

Padanoflocken

Pizza Bufala 

mit Büffelmozzarella und Basilikum

Pizza Autunno 

mit Kürbis, Steinpilze, Zwiebeln,

Knoblauch und Rucola

Wähenbuffet 

Verschiedene süsse und salzige Wähen

zur Auswahl

ca. 620.8 kcal ca. 1035.0 kcal ca. 1002.7 kcal ca. 954.3 kcal

INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80 INT CHF 10.80 / EXT CHF 14.80

DESSERT DESSERT DESSERT DESSERT DESSERT

Smart Eating Nordic Smart Eating Nordic

Kanelkräm 

Zimtcréme mit veganem Schlagram

Thurgauer Süssmostcrème Schoggiberliner Himlamat  

Preiselbeer-Himbeer-Kompott,

Quarkcrème und Bisquit

Dessert Variation 

Verschiedene Desserts zur Auswahl

ca. 156.9 kcal ca. 150.5 kcal ca. 216.4 kcal ca. 150.7 kcal

INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80 INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80 INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80 INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80 INT CHF 1.80 / EXT CHF 1.80

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 

Legende Icons: 1 Blatt vegetarisch | 2 Blätter vegan 


