Mitarbeiterrestaurant UBS Le Mosaique / Uetlihof 2

Montag, 22. Januar Dienstag, 23. Januar Mittwoch, 24. Januar Donnerstag, 25. Januar Freitag, 26. Januar
FAVORITE FAVORITE FAVORITE FAVORITE FAVORITE
Schweinssteak Rindsgeschnetzeltes Coq au Vin Kalbfleischballchen Rinds Siedfleisch
Brandy-Whiskyrahmsauce Paprikasauce mit Peperoni, Tomaten, Pouletschenkel Pilzrahmsauce Rahmsauce mit Meerrettich
Nudeln Essiggurken und Champignon Rotweinsauce mit Gemise Nudeln und Schnittlauch
Karotten mit Ingwer Spatzli und Champignon Mangold mit Zwiebeln Kartoffeln
Zucchetti Polenta Wirzelgemuse
Rosenkohl
ca. 960 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 910 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 920 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 970 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 900 kcal / Fleisch: Schweiz
INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80
FAVORITE FAVORITE FAVORITE FAVORITE
Free Choice Buffet Pasta Plausch Vegetarisches & veganes Buffet Wir wiinschen lhnen ein
mit verschiedenen hausgemachten schones Wochenende

Saucen und Parmesan
ca. 920 kcal / Fleisch: Schweiz

100g: INT 2.60 / EXT 3.10 INT 10.80 / EXT 14.80 100g: INT 2.60 / EXT 3.10 INT 10.80 / EXT 14.80
SPECIAL SPECIAL SPECIAL SPECIAL SPECIAL
Kalbsbraten mit Krauterol Poulet-Avacado Burger Rotes Thai Curry Mexican Beef Salad Hausgemachtes
Cafe de Paris Butter mit Poulet im Sesam Bun, Guacamole, mit Kalbsstreifen, Gemise mit Rindsgeschnetzeltes, paniertes
Rosamrin Kartoffeln Zwiebeln und Picco de Gallo und Thai Basilikum Eisbergsalat, Mais, Avacado, Cherry Schweinsschnitzel
Fenchel und Zucchetti Ofen Kartoffeln Jasminreis Tomaten und Frihlingszwiebeln Bratkartoffeln

im Taco Bun Preiselbeer Konfit
ca. 910 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 860 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 910 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 910 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 910 kcal / Fleisch: Schweiz
INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80
VITALITY J  viTauTy o J vimaury @ viTauTy W5 vimauTy N J
Quinoa Ballchen Vindaloo Curry Walliser ROsti Linsen Curry Omelette
Mango-Chili Dip mit Tofu, Gemuse, Chili und Koriander mit Tomaten Uberbacken mit Tomaten, Kirchererbsen, mit Rlebli, Blattspinat, Lauch
Taboulésalad mit Gurken, Feigen, Kokosnuss Relish mit Raclettekdse Ingwer, Koriander und Kartoffeln und Zucchetti
Edamamebohnen und Basmatireis Spiegelei Papadum Peperoni mit Krauter
Pfefferminze
ca. 550 kcal ca. 650 kcal ca. 750 kcal ca. 740 kcal ca. 840 kcal
INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00 INT 10.00 / EXT 14.00
METABOLIC BALANCE ¥ METABOLIC BALANCE ¥ METABOLIC BALANCE B METABOLIC BALANCE ¥ METABOLIC BALANCE b
Pouletbrust Miso Lachsfilet Lammhuft MSC Schellfischfilet Schweinsteak
Oliven-Basilikum-Tomaten Salsa Fragola Rosapfeffersauce Babaganoush Soja-Safransauce mit Granatapfelkernen Randensauce
Sardi Buchweizen Nudeln Bulgur Couscous Venere Reis
Klrbis-Paprikaragout Asia Gemise Turkischem Gemuse Ratatouille Wintergemise
Dattel-Tomatensalat
ca. 740 kcal / Fleisch: Schweiz ca. 620 kcal / Fisch: Norwegen ca. 730 kcal / Fleisch: Neuseeland ca. 590 kcal / Fisch: Norwegen ca. 590 kcal / Fleisch: Schweiz
INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80 INT 10.80 / EXT 14.80
SOUP SOUP SOUP SOUP SOUP
Karotten-Orangensuppe Selleriesuppe Geflugelsuppe Fenchelcremesuppe Gemdisecremesuppe
INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80
VARIETY VARIETY VARIETY VARIETY VARIETY
Antipasti Buffet Sushi Buffet Asia Buffet Vegetarisches & veganes Buffet Dessert Buffet
Heiss & kalt

100g: INT 2.60 / EXT 3.10 Sushi 3.10 100g: INT 2.60 / EXT 3.10 100g: INT 2.60 / EXT 3.10 100g: INT 3.70 / EXT 3.70

Vegetarian Sushi 2.60
Per Stuck

DESSERT DESSERT DESSERT DESSERT DESSERT




Nougatmousse Beerenkuchen Moccaflan Spezial Dessert Fruchtsalat mit Minze
INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80 INT 1.80 / EXT 1.80

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
Legende Icons: 1 Blatt vegetarisch | 2 Blatter vegan



