Tuesday, 27. December

Monday, 26. December

Wednesday, 28. December

SPECIAL
"Ala plancha”

Filets de rouget grillés
arrosés d'un filet
d'huile d'olive
Quartiers de fenouils
confits

Petites pommes de
terre réties a la fleur
de sel

approx 590 cal.

INT 10.80 / EXT

14.80

VITALITY
"Cassolette"

Ceviche de crevettes
aux feves et coriandre
Légumes grillés et son
guacamole

Risotto aux céréales

INT 10.80 / EXT

14.80

VEG \d

Wok de légumes au
curry et basilic thai
Dhal de lentilles corail
au lait de coco

INT 10.00 / EXT

14.00
FAVORITE

Escalope de dinde en
croQte dorée et sa
sauce napolitaine
Spaghetti

Tian de légumes

approx 750 cal. /
Viande: France

INT 10.80 / EXT

14.80
SUGGESTION

Pates fraiches
Fabrication maison et
son concassé de
tomates, julienne de

Staff restaurant UBS CS Cornavin / Cornavin

Thursday, 29. December

SPECIAL
"Ala plancha”

Filet de merlu fumé a
la minute snaké a la
plancha

Riz parfumé

Poélée de courgettes
au thym

Notre amuse bouche
cocktail

approx 680 cal.

INT 10.80 / EXT
14.80

VITALITY
"Italie”

Peperoni ripieni
Poivrons farcis a la
viande d'agneau et
basilic

Penne

Notre amuse bouche
cocktail

Viande: Pays de Galles

INT 10.80 / EXT
14.80

VEG X/}

Galettes de quinoa et
légumes(Mais,
poivrons,
carottes)Créme aigre
alaféta

Notre amuse bouche
cocktail

INT 10.00 / EXT
14.00

FAVORITE
"ltalie"

Lasagnes au boeuf,
tomates et Parmesan
Salade roquette
Notre amuse bouche
cocktail

approx 850 cal. /
Viande: Suisse

INT 10.80 / EXT
14.80

SUGGESTION
“Italie”

Pizza maison
"Margherita"
Tomates, mozzarella,

SPECIAL

"ltalie"

Risotto aux

asperges et gambas
Salade d'herbettes et
tuile au Parmesan

approx 590 cal.

INT 10.80 / EXT
14.80

VITALITY
"Cassolette”

Cari de beeuf et
patates douces

Pois gourmands au
gingembre et tomates
cerise

Viande: Suisse

INT 10.80 / EXT
14.80

VEG X/

Tartine printaniére
Sauce au fromage
blanc et son croquant
de légumes

Salade fraicheur du
moment

INT 10.00 / EXT
14.00

FAVORITE

Poulet roti et son jus
de volaille au thym
Pommes de terre
mousseline

Cotes de bettes
braisées

approx 850 cal. /
Viande: France

INT 10.80 / EXT
14.80

SUGGESTION

Pates fraiches
Fabrication maison
aux champignons et
sa creme a |'ail des

Friday, 30. December

SPECIAL
"A la minute"

L'incontournable du
jeudi

Tartare de

beeuf préparé a la
minute

Pommes frites
Salade verte

approx 780 cal. /
Viande: Suisse

INT 10.80 / EXT
14.80

VITALITY
"ltalie"

Assiette d'antipasti All
Italiana

Bresaola, artichauts et
champignons a I'huile
d'olive

Mozzarella et melon

Viande: Italie

INT 10.80 / EXT
14.80

VEG N ]

Cannelloni végétarien
a la caponata et
basilic

Sauce béchamel au
fromage 0%et salade
sucrine

INT 10.00 / EXT
14.00

FAVORITE

Pavé de lieu jaune roti
aux herbes

Polenta crémeuse au
basilic

Duo de brocolis et
romanesco

approx 610 cal.

INT 10.80 / EXT
14.80

SUGGESTION

Pizza Margherita
INT10.80 / EXT 14.80
Pizza au jambon cuit
INT 12.50 / EXT 16.50

SPECIAL

"Ala plancha”
Steak de saumon
grillé et son beurre
aux herbes
Pommes de terre
rissollées

Duo de carottes
jaunes et raves

approx 620 cal.

INT 10.80 / EXT
14.80

VITALITY
"Cassolette”

Blanc de volaille

poché au thé Matcha

Riz basmati a la
cardamone
Julienne de légumes
du marché

Viande: France

INT 10.80 / EXT
14.80

VEG \’

Fallafel "Maison"et sa

salade Fatouch
Pain pita
Taboulé de boulgour

INT 10.00 / EXT
14.00

FAVORITE
"Wok"

Minute de bceuf
sauté au wok et sa
sauce au poivre vert
Tagliatelle a I'huile
d'olive

Courgettes gratinées
au four

approx 850 cal. /
Viande: Suisse

INT 10.80 / EXT
14.80

SUGGESTION
"ltalie"

Pates fraiches
Fabrication maison
A la carbonara
Lardons, mozzarella,




jambon cru et
copeaux de Grana
Padano

Salade roquette
approx 610 cal. /
Viande: Suisse

INT 10.80 / EXT
14.80

Special, Favorite, Vitality: Inclus dans le prix du menu est 1 potage du jour ou 1 salade du jour ou 1 dessert du jour ou 1dl de jus
Horaires d'ouverture: Restaurant: 11h30 - 14h00 / Cafeteria: 07h00 - 16h00
Tous nos prix sont en francs suisses, la TVA est incluse

jambon épaule et
basilic

approx 650 cal. /
Viande: Suisse

INT 10.80 / EXT

14.80

ours
Copeaux de Grana
Padano

approx 600 cal.

INT 10.80 / EXT
14.80

Pizza au thon

INT 14.50 / EXT 18.50

Pizza au jabon cru

INT 14.50 / EXT 18.50

approx 650 cal. /
Viande : Suisse

créme et sa tuile de
Grana Padano
Finition salade
roquette

approx 610 cal. /
Viande: Suisse

INT 10.80 / EXT
14.80



