
Restaurant UBS ON 12 (Food Counter) / Uetlihof 1

Lundi, 25 octobre Mardi, 26 octobre Mercredi, 27 octobre Jeudi, 28 octobre Vendredi, 29 octobre

SOUPE 2 SOUPE 2 SOUPE 2 SOUPE 2 SOUPE 2

Griesssuppe mit Lauchstreifen Ungarische Gulaschsuppe Vegane Champignonsuppe Lauchcrèmesuppe mit Speck Gemüsecrèmesuppe

env. 191.0 kcal env. 107.8 kcal / Rind: Schweiz env. 74.2 kcal env. 111.7 kcal / Speck (Schwein):

Schweiz

env. 81.3 kcal

2.90 2.90 2.90 2.90 2.90

MENU 1 MENU 1
MENU 1 MENU 1

MENU 1

Currywurst 

Fruchtige Curry-Tomatensauce 

Kartoffelwürfel mit Cajun 

Gurken-Dill-Salat

Schweins-Saltimbocca 

Balsamicojus 

Safranrisotto 

Broccoli

Emmentaler Brätschnitzel 

Senfsauce 

Rosmarin-Kartoffeln 

Glasierter Kohlrabi

G'hackets Hörnli 

Rindsgehacktes 

Hörnli 

Apfelmus und Reibkäse

Paniertes Schweinsschnitzel 

Country Cuts 

Blattspinat

env. 681.6 kcal / Wurst (Schwein):

Schweiz

env. 670.8 kcal / Schwein: Schweiz env. 714.4 kcal / Brätschnitzel (Kalb,

Schwein): Schweiz

env. 861.8 kcal / Rind: Schweiz env. 758.4 kcal / Schwein: Schweiz

12.90 12.90 12.90 12.90 12.90

MENU 2 MENU 2 MENU 2 MENU 2 MENU 2

Tom ka gai 

Thailändische Kokos-Zitronengrassuppe

mit Poulet, Chili und Limette 

Jasminreis 

Mungosprossen und Koriander

Beef Korma 

Rindfleisch mit Curry-Mandelsauce 

Bulgur mit grünen Linsen 

Gerösteter Blumenkohl mit Madras-Curry

Poké Lachs Bowl  

mit Sushireis, Mango, Gurke, Sesam,

Ingwer, Wasabi und Sojasauce

Gebratenes Hirschschnitzel 

Eierschwämmlirahmsauce 

Serviettenknödel 

Rotkraut mit Preiselbeeren

Meeresfrüchte-Paella 

Reisgericht mit Safran, Tomaten, Bohnen,

Erbsen und Aioli

env. 574.3 kcal / Poulet: Schweiz env. 831.1 kcal / Rind: Schweiz env. 632.6 kcal / Lachs: Vereinigtes

Königreich Großbritannien und Nordirland

env. 545.3 kcal / Hirsch: Österreich env. 1005.6 kcal / Muscheln: Niederlande,

Crevetten: Vietnam 

Seppie: Westlicher Pazifischer Ozean,

Calamares: Südwestatlantik, Calamares

im Teig: Südostpazifik

12.90 12.90 12.90 12.90 12.90

MENU VÉGÉ MENU VÉGÉ MENU VÉGÉ MENU VÉGÉ MENU VÉGÉ

Linsen-Gemüse-Lasagne 

mit Karotten, Lauch, Sellerie 

Béchamelsauce und Grana Padano

Rösti-Pastetli 

gefüllt mit Waldpilzragout 

Gemüse aus dem Ofen 

Brunnenkresse

Gnocchi all'arrabbiata 

Gnocchi mit pikanter Tomatensauce,

gebratenes Gemüse, Oliven und Reibkäse 

Kichererbsen-Stew mit Süsskartoffeln,

Gemüse, Spinat und Kokosmilch 

Naan-Brot

Orecchiette al pesto 

mit Pesto, Pinienkernen und Grana

Padano Mousse

env. 898.0 kcal env. 503.2 kcal env. 629.4 kcal env. 765.1 kcal env. 1064.1 kcal

10.00 10.00 10.00 10.00 10.00

DESSERT DESSERT DESSERT DESSERT DESSERT

Cheesecake Joghurt-Limonen-Mousse 

mit Schlagrahm und Pistazien

Panna cotta mit Waldbeerensauce Karotten-Pudding mit Rosinen und

Cashewkernen

Dessert Variation 

Verschiedene Desserts zur Auswahl

env. 370.3 kcal env. 154.7 kcal env. 324.9 kcal env. 204.9 kcal env. 147.0 kcal

1.80 1.80 1.80 1.80 1.80

Alle Preise in CHF, MwSt inkl.  


